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EDITAL N° 04-P-14318/2026, DE 23 DE JULHO DE 2026

UNIVERSIDADE ESTADUAL DE CAMPINAS
FACULDADE DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS
EDITAL

(PROC. N° 04-P-14318/2026)

A Dire¢do da Faculdade de Engenharia de Alimentos, através da Secretaria Geral, torna publico o
Processo Seletivo Sumario para admissdao em carater emergencial, por tempo determinado, de
Professor Doutor, no nivel MS-3.1, em RTC (Regime de Turno Completo - 24 horas semanais), da
Carreira do Magistério Superior, pelo regime da Consolidacdo das Leis do Trabalho , vinculada ao
Regime Geral de Previdéncia Social, nos termos do 813 do artigo 40 da Constituicdo Federal, por um
periodo de 180 (cento e oitenta) dias, de acordo com a Deliberacdo CAD-A003/2018), na area
Microbiologia de Alimentos, para as disciplinas TA-918- Microbiologia e FermentacSes e FT430 -
Microbiologia de Alimentos, junto ao Departamento de Ciéncia de Alimentos e Nutricdo, da Faculdade
de Engenharia de Alimentos da Universidade Estadual de Campinas.

1. DA FUNCAO

1.1. O processo seletivo sumario se destina ao preenchimento de 1 (uma) vaga(s) temporaria(s) de
Professor Doutor, nivel MS-3.1, da Carreira do Magistério Superior, bem como as que vierem a surgir
na Universidade, na mesma area, conforme a Deliberacdao CAD-A-03/18, durante o prazo de validade
do processo.

1.2. Requisitos: ser portador do titulo de Doutor de validade nacional.
1.3. Salario de Professor Doutor - nivel MS-3.1 em RTC - 24hs semanais: R$ 7.477,61 - (05/2026).

1.4. A admissao se dara pelo regime da Consolida¢do das Leis do Trabalho e pelo Regime Geral de
Previdéncia Social, nos termos do 813 do artigo 40 da Constituicao Federal.

1.5. A admissdo se dara com fundamento no inciso Il (licenca maternidade ou ado¢do) do artigo 1° da
Deliberacao CAD-A-03/18, por prazo determinado de 180 (cento e oitenta dias) dias, ou até o retorno
do docente substituido, o que ocorrer primeiro.

1.5.1. O prazo de admissdo podera ser prorrogado uma Unica vez, podendo atingir o prazo maximo
total de 02 (dois) anos de contratacado.
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1.6. A carga horaria semanal é de 24h (vinte e quatro horas) semanais de trabalho, podendo variar
para os periodos diurno, noturno ou misto.

1.7. O candidato classificado e admitido podera, a critério da UNICAMP, exercer atividades internas e
externas.

2. DA INSCRICAO

2.1. As inscricdes deverdo ser feitas exclusivamente atraves do link

https://solicita.dados.unicamp.br/concurso/ no periodo 03/08/2026 a 17/08/2026, a partir das
09h00 do primeiro dia do prazo até as 23 horas e 59 minutos do ultimo dia do prazo de inscricao. No
momento da inscricao devera ser apresentado, por meio do sistema de inscri¢cao, requerimento
dirigido Diretor da Faculdade de Engenharia de Alimentos contendo nome, domicilio e profissao,
acompanhado dos seguintes documentos:

a) cOpia dos documentos de identificacao pessoal (RG, CPF e titulo de eleitor);
b) prova de que é portador do titulo de doutor de validade nacional;

) cinco exemplares do curriculum vitae, detalhando atividades cientificas, didaticas, profissionais e
demais informagdes que permitam avaliacdo dos méritos do candidato, em forma eletrénica(pdf);

d) 01 (um) exemplar ou copia de cada trabalho ou documento mencionado no curriculum vitae em
forma eletrdénica (pdf).

3. DAS PROVAS

3.1. O presente processo seletivo sumario constara das seguintes provas:
I. prova Escrita (peso 2);

Il. prova de Titulos (peso 1);

[ll. prova didatica (peso 2).

3.2. Arealizacdo das provas esta prevista para o periodo de 14/09/2026 a 16/09/2026, as 09h no Salao
Nobre, no prédio Administrativo da Faculdade de Engenharia de Alimentos, Rua Monteiro Lobato 80 -
Cidade Universitéaria “Zeferino Vaz".

3.3. A prova escrita consistira de questdes tedrico-praticas sobre o conteudo programatico da(s)
disciplina(s) objeto do processo seletivo (Anexo ).

3.3.1. A prova escrita tera duracao de 60 (sessenta) minutos.

3.4. Na prova de titulos a Comissao Julgadora apreciara o curriculum vitae elaborado e comprovado
pelo candidato.

3.5. A prova didatica versara sobre o programa de disciplina ou conjunto de disciplinas em concurso
(Anexo ) e nela o candidato devera revelar cultura aprofundada no assunto.
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3.5.1. A matéria para a prova didatica sera sorteada com 24 (vinte e quatro) horas de antecedéncia,
de uma lista de 10 (dez) pontos, organizada pela Comissao Julgadora.

3.5.2. A prova didatica tera duracdo de 50 (cinquenta) a 60 (sessenta) minutos, e nela o candidato
desenvolvera o assunto do ponto sorteado, vedada a simples leitura do texto da aula, mas
facultando-se, com prévia aprovacao da Comissao Julgadora, o emprego de roteiros, apontamentos,
tabelas, graficos, dispositivos ou outros recursos pedagdgicos utilizaveis na exposicao.

3.5.3. A Comissdo Julgadora poderd ou ndo descontar pontos quando o candidato ndo atingir o
tempo minimo ou exceder o tempo maximo pré-determinado.

3.6. As provas orais do presente concurso publico serdo realizadas em sessdo publica. E vedado aos
candidatos assistir as provas dos demais candidatos.

4. DA AVALIAGAO E JULGAMENTO DAS PROVAS
4.1. As provas terdo carater classificatorio.

4.2. Ao final de cada uma das provas, cada examinador atribuira ao candidato uma nota de 0 (zero) a
10 (dez).

4.3. Ao término das provas, cada candidato tera de cada examinador uma nota final, que sera a
meédia ponderada das notas atribuidas pelo examinador ao candidato.

4.4. As notas finais serdo calculadas até a casa dos centésimos, desprezando-se o algarismo de
ordem centesimal, se inferior a cinco e aumentando-se o algarismo da casa decimal para o numero
subsequente, se o algarismo da ordem centesimal for igual ou superior a cinco.

4.5. Serao considerados habilitados os candidatos que obtiverem notas finais iguais ou superiores a
07 (sete), de cada examinador.

4.6. Cada examinador fara a classificacdo dos candidatos, pela sequéncia decrescente das notas finais
por ele apuradas e indicara o(s) candidato(s) habilitados para admissdo, de acordo com as notas
finais obtidas nos termos do item anterior.

4.7. Sera indicado para admissdo o candidato que obtiver o primeiro lugar, isto é, maior nUmero de
indicacdes da Comissdo Julgadora.

4.8. O empate nas indicacdes sera decidido pela Comissao Julgadora, prevalecendo sucessivamente a
meédia geral obtida e o maior titulo universitario. Persistindo o empate a decisdo cabera, por votacao,
a Comissao Julgadora. O presidente tera voto de desempate, se couber.

5. DAS DISPOSIGOES GERAIS

5.1. A Comissao Julgadora sera constituida de 03 (trés) membros titulares e 02 (dois) suplentes,
portadores, no minimo, do titulo de Doutor.

5.2. O presente processo seletivo sumario tera validade pelo prazo de 1 (um) ano, prorrogavel por
igual periodo, a contar da data da publicagdo de sua homologacao pela Congregacao da unidade no
Diario Oficial do Estado.
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5.3. A participacdo do candidato no presente processo seletivo sumario implicard no conhecimento
do presente Edital e aceitacao das condi¢des nele previstas.

5.4. O processo seletivo sumario obedecera as disposi¢Ses contidas na Deliberacao CAD-A-003/2018,
gue dispde sobre admissdes de docentes em carater emergencial.

5.5. O candidato podera interpor recurso contra o resultado final do Processo Seletivo Sumario,
exclusivamente de nulidade, no prazo de 02 (dois) dias Uteis apds a divulgacao do resultado final do
processo. O recurso devera ser dirigido ao Diretor da Faculdade de Engenharia de Alimentos da
UNICAMP e protocolado na Secdo de Recursos Humanos da Faculdade de Engenharia de Alimentos.

5.6. O candidato selecionado para admissao apenas tera sua contratacao realizada se atender as
determina¢des da Diretoria Geral de Recursos Humanos da Unicamp no tocante a documentagao
necessaria:

5.6.1. Titulo de Doutor de validade nacional;
5.6.2. Ter completado 18 anos de idade na data da admissao;
5.6.3. Ndo ter sido demitido por justa causa da Universidade Estadual de Campinas;

5.6.4. Nao ter vinculo de trabalho temporario com a Universidade Estadual de Campinas nos ultimos
6 meses, nos termos do artigo 452 da Consolidacao das Leis do Trabalho (CLT);

5.6.5. Estar em dia com as obrigacdes eleitorais e militares;

5.6.6. Apresentar atestado de antecedentes criminais negativo, cuja comprovac¢ao devera se dar pela
apresentacdo de Certiddo de Antecedentes Criminais emitida pelo Departamento de Policia Federal;
Atestado de Antecedentes Criminais emitido pela Secretaria de Seguranca Publica do Estado de Sédo
Paulo e Atestado de Antecedentes Criminais emitido pelos Estados onde o candidato houver residido
ou exercido cargo ou funcao publica nos ultimos 5 (cinco) anos. O comprovante devera ser expedido,
no maximo, ha 90 dias ou dentro do prazo de validade consignado no documento;

5.6.7. Apresentar cépia da Ultima declaracao de Imposto de Renda entregue a Secretaria da Receita
Federal ou declara¢do publica de bens, de acordo com a Lei n.° 8.429/92, regulamentada pelo
Decreto N° 41.865 de 16 de junho de 1997, com as alteracdes do Decreto N° 54.264 de 23 de abril de
2009;

5.6.8. Gozar de boa saude fisica e mental, estando apto para o exercicio da fun¢ao, sem qualquer
restricao.

5.7. O docente admitido em carater emergencial ndo integrard o Quadro Docente da Universidade,
nao compora colégios eleitorais e nao podera exercer atividades de representacao.

5.8. Os casos omissos no presente Edital serdo resolvidos pela Comissdao do Processo Seletivo
Sumario do Departamento de Ciéncia de Alimentos e Nutricdo, da Faculdade de Engenharia de
Alimentos da UNICAMP.

Maiores Informac¢bes poderdo ser obtidas junto a Secdo de Recursos Humanos, da Faculdade de
Engenharia de Alimentos, pelo telefone (19) 3521-0127 ou pelo e-mail rhfea@unicamp.br.
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ANEXO | - PROGRAMA(S) DA(S) DISCIPLINA(S)
TA918 - Microbiologia e Fermentacdes
Ementa

Técnicas microbioldgicas. Caracterizacdo e identificagdo de bactérias, fungos filamentosos e
leveduras. Crescimento de microrganismos. Exame microbioldgico da agua. Fermentacbes alcodlicas
e de acidos organicos. Producdo de proteinas unicelulares, enzimas, antibiéticos, aminoacidos e
vitaminas.

Programa

1. Bioguimica de microrganismos: determinacdo do substrato de metabdlitos. Metabolismo especial
dos microrganismos. 2. Introdugdo. Técnicas microbiolégicas: assepsia, técnicas laboratoriais e
esterilizacdo de meios de cultura. Microscopia: coloracdo e exame microscopico de bactérias e
leveduras. 3. Inocula¢do, observacdo das coldnias, microscopia (continuacao). 4. Crescimento de
microrganismos. Cinética e termodinamica de crescimentos. Culturas continuas. 5. Grupos de
microrganismos: leveduras e fungos. 6. Grupo de microrganismos: bactérias. Grupo microrganismos:
bactérias (conclusao). 7. Fermentacdo alcodlica: produg¢do de alcool, aguardente, vinho e cerveja. 8.
Fermentacdo alcodlica (continuacao). Producdo de leveduras: producdo de leveduras para
panificacdo e proteinas unicelulares. 9. Fermenta¢do de acetona e butanol. 10. Fermentacdo de
acidos organicos: acido lactico, acido citrico e acido acético. 11. Fermentac¢do de enzimas microbianas:
producao de enzimas amiloliticas, glicose isomerase e outras enzimas. 12. Fermentac¢do de
aminoacidos: acido glutamico, lisina metionina e outros. Aulas Praticas: Exercicio n.° 1: Exame
microscépico de microrganismos. Exercicio n.° 2: Preparo e uso dos meios de cultura de
microrganismos. Exercicio n.° 3: Bioquimica de microrganismos. Exercicio n.° 4: Determinacao da
curva de crescimento bacteriano e medida de formag¢do de acidos. Exercicio n° 5: Observac¢des de
bolores e leveduras. Exercicio n.° 6: Fermentacdo alcodlica.

FT430 - Microbiologia de Alimentos
Ementa

Fatores intrinsecos e extrinsecos que controlam o desenvolvimento microbiano. Teoria dos
obstaculos. Influéncia das operag¢des unitarias no crescimento microbiano. Micro-organismos
patogénicos, deteriorantes e indicadores. Microbiologia de agua. Plano de amostragem e padrdes
microbiolégicos de alimentos. Métodos rapidos de anadlise de micro-organismos em alimentos.
Importancia individual das etapas de processamento para a seguranca e qualidade microbioldgica
dos alimentos.

Programa.

Fatores intrinsecos e extrinsecos que controlam o desenvolvimento microbiano. Teoria dos
obstaculos. Influéncia das opera¢des unitarias no crescimento microbiano. Micro-organismos
patogénicos: (Escherichia coli, Salmonella sp. Shigella, sp. Cronobacter sakazakii, Staphylococcus
aureus, Clostridium perfringens, Clostridium botulinum, Listeria monocytogenes, Bacillus cereus,
Campylobacter sp., Vibrio sp.): caracteristicas morfoldgicas e bioquimica, patogenia, condi¢Ses de
crescimento em alimentos, métodos de isolamento e identificagdo, controle no processamento de
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alimentos Micro-organismos deteriorantes (fungos e bactérias esporuladas e ndao esporuladas):
caracteristicas morfolégicas e fisiologicas, condicdes de crescimento em alimentos, medidas de
controle em alimentos e métodos de isolamento e identificacdo. Microbiologia de agua. Micro-
organismos indicadores de contaminag¢do.Caracterizacao e formas de controle de fungos toxigénicos
e micotoxinas em alimentos.Plano de amostragem e padrdes microbioldgicos de alimentos (micro-
organismos e micotoxinas). Métodos rapidos para deteccdo de micro-organismos patogénicos e
deteriorantes em alimentos. Importancia individual das etapas de processamento para a seguranca e
qualidade microbiolégica dos alimentos: produtos de origem vegetal e animal.

(Republicado por ter contido incorregdes)
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