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 Lições aprendidas e prevenção 

PROGRAMA INGLÊS: 

 Case study analysis methodology 
 Failures in best practices and PRPs 
 Problems in HACCP and preventive controls 
 Outbreaks, recalls, and safety incidents 
 Root cause investigation 
 Decision-making under pressure 
 Communication and crisis management 
 Lessons learned and prevention 

PROGRAMA ESPANHOL:  

 Metodología de análisis de casos prácticos 
 Fallos en las mejores prácticas y PPR 
 Problemas en el APPCC y los controles preventivos 
 Brotes, retiradas e incidentes de seguridad 
 Investigación de la causa raíz 
 Toma de decisiones bajo presión 
 Comunicación y gestión de crisis 
 Lecciones aprendidas y prevención 

PROCEDIMENTOS METODOLÓGICOS / OBESERVAÇÕES:  

CARGA HORÁRIA: 15h de aulas teóricas online 

BIBLIOGRAFIA: 

Lelieveld, H. & Motarjemi, Y.  Food Safety Management: A Practical Guide for the Food Industry  guia prático com 
exemplos de incidentes reais e causas-raiz e aplicação de sistemas de gestão de segurança de alimentos. 

Rizzi, A., Sorlini, C., Mannino, S. & Daffonchio, D. (Eds.)  Food Safety: A Practical and Case Study Approach  
coletânea com casos aplicados e discussão de segurança e qualidade em contextos reais. 

Hoorfar, J. (Ed.)  Case Studies in Food Safety and Authenticity  foco em situações reais e investigações envolvendo 
riscos e surtos. 

Hill, V.  A Kaizen Approach to Food Safety  aborda qualidade integrada, melhorias contínuas e estudos de caso de 
prevenção de falhas. 

Quality Systems in the Food Industry (Fiorino et al.)  sistematiza requisitos de sistemas de qualidade que incluem 
análise de riscos e verificação de conformidade. 

PROFESSOR DA DISCIPLINA: 

COM VÍNCULO UNICAMP 
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303598 ANDERSON DE SOUZA 
SANTANA 
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SEM VÍNCULO UNICAMP 

Nome Instituição/Unidade/Depto Função Titulação Carga-Horária 
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NOME DA DISCIPLINA EM PORTUGUÊS: ESTUDOS DE CASO APLICADOS EM CONFORMIDADE REGULATÓRIA, 
AUDITORIAS E CERTIFICAÇÕES EM ALIMENTOS 

NOME DA DISCIPLINA EM ESPANHOL: ESTUDIOS DE CASO EN CUMPLIMIENTO REGULATORIO, AUDITORÍAS Y 
CERTIFICACIONES EN ALIMENTOS 

NOME DA DISCIPLINA EM INGLÊS: CASE STUDIES IN REGULATORY COMPLIANCE, AUDITS AND FOOD 
CERTIFICATION 

TIPO DE DISCIPLINA:  Obrigatória ou Eletiva 

TIPO DE CARACTERÍSTICA DA DISCIPLINA:  Estágios Estudo Dirigido  /   Leitura Independente  /   Regular  / 
 Seminário  /   Tópico  /  Trabalho de Conclusão de Curso  TCC 

TIPO DE APROVAÇÃO:  Conceito e Frequência  /   Frequência 

TIPO DE DISCIPLINA:  Quinzenal  /  Semanal 

TIPO DE PERÍODO  Anual  /  Semestral 

TIPO DE OFERECIMENTO:  1º Período  períodos ímpares  /  2º Período  período pares              Todos os 
Períodos  /   A Critério da Unidade 

FORMA DE REALIZAÇÃO:  Presencial /  Semipresencial /  Online 

OBJETIVO DA DISCIPLINA: Capacitar o aluno a interpretar requisitos regulatórios e normativos e a tomar decisões 
estratégicas em contextos reais de auditoria e certificação. 

EMENTA EM PORTUGUÊS: Discussão aprofundada de estudos de caso envolvendo conformidade regulatória, 
auditorias e certificações na indústria de alimentos. Análise de não conformidades críticas, gestão de auditorias 
internas e externas, interpretação de requisitos legais e normativos e estratégias para manutenção de certificações e 
gestão do risco regulatório. 

EMENTA EM ESPANHOL: Análisis a fondo de casos prácticos relacionados con el cumplimiento normativo, las 
auditorías y las certificaciones en la industria alimentaria. Análisis de no conformidades críticas, gestión de auditorías 
internas y externas, interpretación de requisitos legales y regulatorios, y estrategias para el mantenimiento de las 
certificaciones y la gestión del riesgo regulatorio. 

EMENTA EM INGLÊS: In-depth discussion of case studies involving regulatory compliance, audits, and certifications in 
the food industry. Analysis of critical non-conformities, management of internal and external audits, interpretation of 
legal and regulatory requirements, and strategies for maintaining certifications and managing regulatory risk.  

PROGRAMA PORTUGUÊS:  

 Análise de casos regulatórios reais 
 Não conformidades críticas e recorrentes 
 Gestão de auditorias externas 
 Relação com órgãos reguladores 
 Suspensão e perda de certificações 
 Planos de ação e recuperação da conformidade 
 Estratégias de prevenção regulatória 
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 Discussão integrada de casos complexos 

PROGRAMA INGLÊS: 

 Analysis of real regulatory cases 
 Critical and recurring non-conformities 
 Management of external audits 
 Relationship with regulatory bodies 
 Suspension and loss of certifications 
 Action plans and compliance recovery 
 Regulatory prevention strategies 
 Integrated discussion of complex cases 

PROGRAMA ESPANHOL:  

 Análisis de casos regulatorios reales 
 No conformidades críticas y recurrentes 
 Gestión de auditorías externas 
 Relación con organismos reguladores 
 Suspensión y pérdida de certificaciones 
 Planes de acción y recuperación del cumplimiento 
 Estrategias de prevención regulatoria 
 Discusión integrada de casos complejos 

PROCEDIMENTOS METODOLÓGICOS / OBESERVAÇÕES:  

CARGA HORÁRIA: 15h de aulas teóricas presenciais. 

BIBLIOGRAFIA:  

Olanrewaju, A. B.  ISO 22000 Food Safety Management Systems Implementation: A Practical Guide  guia prático 
para implementação e auditoria de ISO 22000, úteis para discutir conformidades e certificação. 

Cybellium  Mastering ISO 22000:2018  explicação aprofundada dos requisitos, estratégias de auditoria e 
manutenção de certificação com estudos de caso. 

Certified HACCP Auditor Handbook  manual com técnicas de auditoria sobre HACCP e sistemas de gestão de 
segurança alimentar.  

HACCP System Auditing for Food Safety: Principles and Techniques  texto que aborda auditoria de sistemas HACCP 
e interpretação de requisitos durante auditorias. 

Bertolino, M. T.    cobre 
aspectos de gestão de qualidade, controles internos e requisitos regulatórios.  

Queiroz & Paier (orgs.)    abordagens sobre auditorias de 
qualidade, certificações e análise de conformidade no contexto alimentício.  
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PROFESSORES DA DISCIPLINA:  
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307015 
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NOME DA DISCIPLINA EM PORTUGUÊS: MONOGRAFIA 

NOME DA DISCIPLINA EM ESPANHOL: MONOGRAFÍA 

NOME DA DISCIPLINA EM INGLÊS: MONOGRAPHY   

TIPO DE DISCIPLINA:  Obrigatória ou Eletiva 

TIPO DE CARACTERÍSTICA DA DISCIPLINA:  Estágios Estudo Dirigido  /   Leitura Independente  /   Regular  / 
 Seminário  /   Tópico  /  Trabalho de Conclusão de Curso  TCC 

TIPO DE APROVAÇÃO:  Conceito e Frequência  /   Frequência 

TIPO DE DISCIPLINA:  Quinzenal  /  Semanal 

TIPO DE PERÍODO  Anual  /  Semestral 

TIPO DE OFERECIMENTO:  1º Período  períodos ímpares  /  2º Período  período pares              Todos os 
Períodos  /   A Critério da Unidade 

FORMA DE REALIZAÇÃO:  Presencial /  Semipresencial /  Online 

OBJETIVO DA DISCIPLINA: O objetivo da disciplina é consolidar o conteúdo apreendido no curso de especialização 
por meio da escrita e apresentação de um trabalho de conclusão para possibilitar aprofundamento do aluno em 
sistemas de qualidade de alimentos.  

EMENTA EM PORTUGUÊS: Os alunos serão orientados a escolher um tema de interesse, bem como um orientador 
para a execução de um trabalho final escrito e uma apresentação oral. Os trabalhos deverão ser iniciados com devida 
antecedência. Os temas serão discutidos entre os alunos e o coordenador da disciplina de seminários ao longo do 
oferecimento do curso. Os alunos serão avaliados pela apresentação e pelo trabalho escrito. Apresentação dos 
trabalhos de conclusão de curso. Os alunos serão avaliados pela apresentação e pelo trabalho escrito, segundo os 
critérios a serem definidos pelo professor da disciplina.  

EMENTA EM ESPANHOL: Se guiará a los estudiantes para elegir un tema de interés, así como un asesor para la 
ejecución de un trabajo final escrito y una presentación oral. Las obras deben iniciarse con mucha antelación. Los 
temas serán discutidos entre los estudiantes y el coordinador de la disciplina del seminario a lo largo de la oferta del 
curso. Los estudiantes serán evaluados por presentación y trabajo escrito. Presentación de trabajos de finalización del 
curso. Los alumnos serán evaluados mediante presentación y trabajo escrito, según criterios a definir por el profesor 
de la asignatura. 

EMENTA EM INGLÊS: Students will be guided to choose a topic of interest, as well as an advisor for the execution of a 
final written work and an oral presentation. The works must be started well in advance. The themes will be discussed 
between the students and the coordinator of the seminar discipline throughout the course offering. Students will be 
evaluated by presentation and written work. Presentation of course completion papers. Students will be evaluated by 
presentation and written work, according to criteria to be defined by the subject professor. 

PROGRAMA PORTUGUÊS:  

 Discussão de temas de monografia com o coordenador da disciplina 
 Definição dos orientadores para cada monografia 
 Desenvolvimento das monografias entre os alunos e seus respectivos orientadores 
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 Apresentação da monografia (escrita e oral) 

PROGRAMA INGLÊS: 

 Discussion of dissertation topics with the course coordinator 
 Assignment of advisors for each dissertation 
 Development of dissertations between students and their respective advisors 
 Presentation of the dissertation (written and oral) 

PROGRAMA ESPANHOL:  

 Discusión de los temas de la disertación con el coordinador del curso 
 Asignación de asesores para cada disertación 
 Desarrollo de las disertaciones entre los estudiantes y sus respectivos asesores 
 Presentación de la disertación (escrita y oral) 

PROCEDIMENTOS METODOLÓGICOS / OBESERVAÇÕES:  

CARGA HORÁRIA: 

BIBLIOGRAFIA: Específica para cada TCC, normas de elaboração do trabalho da disciplina.   

PROFESSOR DA DISCIPLINA:  

COM VÍNCULO UNICAMP 

Matrícula Nome Instituição/Unidade/Depto Titulação Carga-Horária 

307015 
MARISTELA DA SILVA DO 
NASCIMENTO UNICAMP/DETA/FEA DOUTORA  

309030 
NATHALIA CRISTINA 
CIRONE SILVA 

UNICAMP / FEA / 
DEPARTAMENTO DE CIENCIA 
DE ALIMENTOS E NUTRIÇÃO 

DOUTOR(A)  

SEM VÍNCULO UNICAMP 

Nome Instituição/Unidade/Depto Função Titulação Carga-Horária 
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CALENDÁRIO  

CURSO DE ESPECIALIZAÇÃO  

GESTÃO INTEGRADA DA QUALIDADE E SEGURANÇA DE ALIMENTOS 

2º SEMESTRE 2026 

DIA/MÊS DISCIPLINA PROFESSORES Carga 
Horária 

04/08/2026 
06/08/2026 
11/08/2026 
13/08/2026 

FEA-8201 FUNDAMENTOS DOS 
SISTEMAS DE GESTÃO DA 
QUALIDADE 

 FABYO AJONA MARCIANO 
MARQUES (15H) 

15 

18/08/2026 
20/08/2026 
25/08/2026 
27/08/2026 
01/09/2026 
03/09/2026 
08/09/2026 
10/09/2026 

FEA-8202 PERIGOS EM ALIMENTOS 
E DOENÇAS TRANSMITIDAS POR 
ALIMENTOS 

 ADRIANA PAVESI ARISSETO 
BRAGOTTO (11:30H) 
 LILIANA DE OLIVEIRA ROCHA 

(11:30H) 
 NATHÁLIA CRISTINA CIRONE 

SILVA (7h) 

30 

15/09/2026 
17/09/2026 
22/09/2026 
24/09/2026 
29/09/2026 
01/10/2026 
06/10/2026 
08/10/2026 
13/10/2026 
15/10/2026 
20/10/2026 
22/10/2026 

FEA-8203 CONSERVAÇÃO, 
ESTABILIDADE E VIDA DE 
PRATELEIRA DE ALIMENTOS  FLÁVIO LUIS SCHMIDT (11:00) 

 PRISCILLA EFRAIM (11:30H) 
 SÉRGIO BERTELLI PFLANZER 

JUNIOR (07H30MIN) 
 LUIS MARANGONI JUNIOR 

(07H30MIN) 
 DÉBORA PARRA BAPTISTA 

(07H30MIN) 

45 

27/10/2026 
29/10/2026 
03/11/2026 
05/11/2026 
10/11/2026 
12/11/2026 
17/11/2026 
19/11/2026 

FEA-8204 LEGISLAÇÃO, 
REGULAMENTAÇÃO E 
COMPLIANCE EM ALIMENTOS 

 REGINA SORRENTINO MINAZZI 
RODRIGUES (11H) 
 ALCINA MARIA LISERRE (08H) 
 TALITA FERNANDA DOS SANTOS 

ANDRADE (07H) 
 IGOR VON BROESIGKE CASTRO 

(04H) 

30 

1º SEMESTRE 2027 
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DIA/MÊS DISCIPLINA PROFESSORES Carga 
Horária 

16/02/2027 
18/02/2027 
23/02/2027 
25/02/2027 
02/03/2027 
04/03/2027 
09/03/2027 
11/03/2027 

FEA-8205 FERRAMENTAS DA 
QUALIDADE, ANÁLISE DE DADOS E 
CONTROLE DE PROCESSOS 

 CAROLINA SIQUEIRA 
PICONE(30H) 

30 

16/03/2027 
18/03/2027 
23/03/2027 
30/03/2027 
06/04/2027 
08/04/2027 
13/04/2027 
15/04/2027 

FEA-8206 BOAS PRÁTICAS DE 
FABRICAÇÃO E PROGRAMAS DE 
PRÉ-REQUISITOS 

 MARISTELA DA SILVA DO 
NASCIMENTO (30H) 30 

20/04/2027 
22/04/2027 
27/04/2027 
29/04/2027 
04/05/2027 
06/05/2027 
11/05/2027 
13/05/2027 

FEA-8207 AVALIAÇÃO E 
CONTROLE PREVENTIVO DE 
RISCOS EM ALIMENTOS 

 ANDERSON DE SOUZA 
 (30H) 

30 

18/05/2027 
20/05/2027 
25/05/2027 
01/06/2027 
08/06/2027 
10/06/2027 
15/06/2027 
17/06/2027 

FEA-8208 AUDITORIAS INTERNAS, 
DE FORNECEDORES E DE 
CERTIFICAÇÃO 

 LUCIANA REGINA HEREDIA 
(30H) 30 

2º SEMESTRE 2027 

03/08/2027 
05/08/2027 
10/08/2027 
12/08/2027 
17/08/2027 
19/08/2027 
24/08/2027 
26/08/2027 

FEA-8209 SEGURANÇA DE 
ALIMENTOS, COMÉRCIO E CADEIAS 
PRODUTIVAS 

 ROSINELY CASADÓ FERREIRA 
MARTINS (30H) 30 
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31/08/2027 
02/09/2027 
14/09/2027 
16/09/2027 
21/09/2027 
23/09/2027 
28/09/2027 
30/09/2027 

FEA-8210 NORMAS 
INTERNACIONAIS E ESQUEMAS DE 
CERTIFICAÇÃO EM ALIMENTOS 

 VIRGINIA CARVALHO PESSOA DE 
MENDONÇA (30H) 30 

05/10/2027 
07/10/2027 
19/10/2027 
21/10/2027 
09/11/2027 
11/11/2027 
16/11/2027 
18/11/2027 

FEA-8211 LIDERANÇA, GESTÃO DE 
PESSOAS E CULTURA DA 
QUALIDADE E SEGURANÇA 

 PAULO HAYASHI JUNIOR (30H) 30 

23/11/2027 
25/11/2027 
30/11/2027 
02/12/2027 

FEA-8212 ESTUDOS DE CASO 
APLICADOS EM QUALIDADE E 
SEGURANÇA DE ALIMENTOS NA 
INDÚSTRIA 

 ANDERSON DE SOUZA 
 (15H) 15 

1º SEMESTRE 2028 

DIA/MÊS DISCIPLINA PROFESSORES Carga 
Horária 

15/02/2028 
17/02/2028 
22/02/2028 
24/02/2028 

FEA-8213 ESTUDOS DE CASO 
APLICADOS EM CONFORMIDADE 
REGULATÓRIA, AUDITORIAS E 
CERTIFICAÇÕES EM ALIMENTOS 

 MARISTELA DA SILVA DO 
NASCIMENTO (15H) 

15 

02/05/2028 
04/05/2028 
09/05/2028 
11/05/2028 
16/05/2028 
18/05/2028 
23/05/2028 
25/05/2028 

FEA-8214 MONOGRAFIA  NATHÁLIA CRISTINA CIRONE 
SILVA 

 MARISTELA DA SILVA DO 
NASCIMENTO 

0 

Obs.: O presente calendário está sujeito a mudanças propostas pela Coordenadoria 
Acadêmica em função do bom andamento das disciplinas, considerando eventos imprevistos e 
inadiáveis de caráter Institucional. 
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Universidade Estadual de Campinas 

Faculdade de Engenharia de Alimentos  
Comissão de Pós-Graduação 

 
Cidade Universitária 22 de Janeiro de 2026 

 

 

 

 
ATO INTERNO CPG/FEA 08/2026 

 
 

A Comissão de Pós-Graduação da Faculdade de Engenharia de Alimentos aprovou, em 

22/01/2026, a proposta de criação dos cursos Lato sensu, abaixo: 

 

  Ciência e Tecnologia de Sistemas Alimentares (FEA 8000) 

 Gestão Integrada da Qualidade e Segurança de Alimentos (FEA 8200).

 

 

Profa. Dra. Cínthia Baú Betim Cazarin 
Coordenadora Associada 

Comissão de Pós-Graduação 
FEA/UNICAMP 

 

ATO INTERNO CPGFEA nº 8/2026 

FEA 
Unicamp 

• 
• 

Documento assinado. Verificar autenticidade em sigad.unicamp.br/verifica 
Informar código 706DA3F2 450A47E8 BE5A137E 88668DC1 

UNICAMP 

'Zeferino Vaz', 



ATO INTERNO CPGFEA nº 8/2026 

Documento assinado eletronicamente por CINTHIA BAU BETIM CAZARIN, COORDENADORA ASSOCIADA DA CPG/FEA, 
em 22/01/2026, às 16:43 horas, conforme Art. 10 § 2° da MP 2.200/2001 e Art. 1° da Resolução GR 54/2017. 

li . · A autenticidade do documento pode ser conferida no site: 
• sigad.unicamp.br/verifica, informando o código verificador: 

. 706DA3F2 450A47E8 BE5A137E 88668DC1 
I!] . . UNICAMP 

BIGAD 



 
 
 
 

GESTÃO 2022-2026 
DIRETORIA da FEA/UNICAMP 
Rua Monteiro Lobato, 80 – Cidade Universitária Zeferino Vaz 
CEP 13083-862 – Campinas – SP 
Telefones: (19) 3521-4097  ||  3521-4099  ||  3521-3888 

Deliberação 17/2026 da Congregação da FEA 
 
 
A Congregação da Faculdade de Engenharia de Alimentos da Universidade 

Estadual de Campinas, em sua 223ª Reunião Ordinária, realizada em 27 de 

fevereiro de 2026, homologou o “ad referendum” da Congregação FEA, 

referente ao Ato Interno CPG/FEA 08/2026, que trata da proposta de criação 

dos cursos Lato Sensu Ciência e Tecnologia de Sistemas Alimentares (FEA 

8000) e Gestão Integrada da Qualidade e Segurança de Alimentos (FEA 

8200). 

 
 
 
 
 

Campinas, 27 de fevereiro de 2026. 
 
 

Prof. Dr. ANDERSON DE SOUZA SANT’ANA 
Diretor da FEA 

Presidente da Congregação 
  

DELIBERAÇÃO CONGREGAÇÃO-FEA nº 17/2026

Documento assinado. Verificar autenticidade em sigad.unicamp.br/verifica
Informar código 7976782F E3794BAC B46C7A66 16BF7AE8
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