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pardos ou indigenas e aqueles que, tendo se declarado pretos,
pardos ou indigenas, optaram por ndo participar da pontuacdo
diferenciada.

e MCPPI é a pontuacdo média da concorréncia PPl entre
todos candidatos que pontuaram, excluindo-se os inabilitados.

8.2. A formula para aplicagdo da pontuacdo diferenciada as
notas finais de pretos, pardos e indigenas é:

NFCPPI = (1 + PD) * NSCPPI

Onde:

* NFCPPI € a nota final do processo seletivo, apds a aplica-
¢ao da pontuacdo diferenciada e que gerard a classificacdo do
candidato, limitada a nota maxima prevista em edital. Ao térmi-
no do processo seletivo, a nota final passa a ser considerada a
nota simples do candidato.

* NSCPPI é a nota simples do candidato beneficiario, sobre
a qual sera aplicada a pontuacéo diferenciada.

8.3. Os calculos a que se referem os subitens 8.1 e 8.2
devem considerar duas casas decimais e fracdes maiores ou
iguais a 0,5 (cinco décimos) devem ser arredondadas para o
ndmero inteiro subsequente.

8.4. A pontuagdo diferenciada (PD) prevista neste artigo
aplica-se a todos os beneficiarios habilitados, ou seja, aos que
tenham atingido o desempenho minimo estabelecido no edital
do certame, considerada, para este Ultimo fim, a nota simples.

8.5. Na inexisténcia de candidatos beneficiarios da pon-
tuagdo diferenciada entre os habilitados, ndo sera calculada a
pontuacéo diferenciada.

8.6. A pontuacdo diferenciada ndo sera aplicada quando,
na formula de calculo da pontuacéo diferenciada (PD), a MCPPI
(pontuacdo média da concorréncia PPI) for maior que a MCA
(pontuacdo média da concorréncia ampla).

9. 0 programa base do processo seletivo sera o seguinte:

1. As classes de palavras da lingua japonesa classica, segun-
do a gramética escolar japonesa.

2. A estrutura sintatica da lingua japonesa classica: as
particulas de caso (joshi) e suas funcdes.

3. Os auxiliares verbais (joddshi) e a formagéo dos predica-
dos da lingua japonesa classica.

4. Caracteristicas lexicais e morfoldgicas dos Nomes (taigen
[substantivos, pronomes e numerais] e ou dos Predicadores
(ydgen [verbos e adjetivos]) da lingua japonesa classica.

5. A relacdo lingua e sociedade: expressdes honorificas da
lingua japonesa cléssica.

6. As narrativas (monogatari) e ou ensaios (zuihitsu) e ou
diarios (nikki) dos periodos Kamakura, Muromachi.

7. Os poemas waka nos periodos Kamakura e Muromachi.

8. A poética do periodo Edo: os poemas renga e ou haiku
e ou haikai.

9. Os géneros da prosa do periodo Edo: suas caracteristicas
e os autores representativos e suas principais obras.

10. A literatura e o teatro do periodo Edo.

10. E de responsabilidade do candidato o acompanhamento
do andamento do processo seletivo, por meio de acesso ao
link https://uspdigital.usp.br/gr/admissao, a pagina institucional
da Faculdade de Filosofia, Letras e Ciéncias Humanas, https:/
academica.fflch.usp.br/concursos/processo-seletivo, e as publi-
cacdes no

Diario Oficial do Estado de Sao Paulo.

11. 0 ndo comparecimento do candidato as provas progra-
madas implicara automaticamente sua desisténcia do processo
seletivo.

12. 0 relatério da Comissao de Selecao sera apreciado pelo
CTA da Faculdade de Filosofia, Letras e Ciéncias Humanas, para
fins de homologacdo, apds exame formal.

13. A contratacdo sera por prazo determinado e vigorara a
partir da data do exercicio e até 31/12/2024, com possibilidade
de prorrogacdes, desde que a soma dos periodos obedega aos
limites da legislacdo vigente a época de cada prorrogagéo e que
estejam preenchidos os demais requisitos.

14. Os docentes contratados por prazo determinado fica-
rdo submetidos ao Estatuto dos Servidores da Universidade
de Séo Paulo e vinculados ao Regime Geral da Previdéncia
Social — RGPS.

15. Séo condicoes de admissao:

I. Estar apto no exame médico pré-admissional realizado
pela USP;

Il. Ser autorizada a acumulacdo, caso o candidato exerca
outro cargo, emprego ou fungdo publica;

ll. No caso de candidato estrangeiro aprovado no pro-
cesso seletivo e convocado para contratagdo, apresentar visto
temporario ou permanente que faculte o exercicio de atividade
remunerada no Brasil.

Maiores informagGes, bem como as normas pertinentes ao
processo seletivo, encontram-se a disposicao dos interessados
no site da Assisténcia Académica https://academica.fflch.usp.br/
concursos/processo-seletivo e no Servico de Apoio Académico da
FFLCH-USP, no enderego: Rua do Lago, 717 — sala 107 —

Cidade Universitaria — Sao Paulo, SP, 05508-080 ou através
dos telefones 11-3091- 4590 e 3091- 4621, ou por correio ele-
tronico (apoioacalfflch@usp.br).

FACULDADE DE FILOSOFIA, LETRAS E CIENCIAS HUMANAS

EDITAL FFLCH/FLH N° 011/2024

CONVOCAGAO

Referente a convocagao para as provas do concurso publico
de titulos e provas para provimento de um cargo de Professor
Doutor, em RDIDP, ref. MS-3, para o Departamento de Histd-
ria, area de Historia Indigena, conforme Edital FFLCH/FLH n°
011/2024 de 28/12/2023, publicado no DOE de 02 de abril de
2024, devido a reforma em andamento no prédio de adminis-
tragdo da FFLCH-USP, o local de prova foi alterado para a sala
261 do Prédio de Letras da FFLCH — Avenida Professor Luciano
Gualberto, 403 — Cidade Universitaria — Butanta — Sao Paulo.

FACULDADE DE FILOSOFIA, LETRAS E CIENCIAS HUMANAS

EDITAL FFLCH/FLM n° 022/2024

CONVOCACAO

Referente a convocagdo para as provas do concurso publico
de titulos e provas para provimento de um cargo de Professor
Doutor, em RDIDP, ref. MS-3, para o Departamento de Modernas,
disciplina de Literatura Alema, Edital FFLCH/FLM n° 022/2024 de
28/12/2023, publicado no DOE de 1° de abril de 2024, devido a
reforma em andamento no prédio de administracdo da FFLCH-
-USP, o local de prova foi alterado para a sala 266 do Prédio de
Letras da FFLCH — Avenida Professor Luciano Gualberto, 403 —
Cidade Universitaria — Butantd — Sao Paulo.

FACULDADE DE MEDICINA DE RIBEIRAO
PRETO

FACULDADE DE MEDICINA DE RIBEIRAO PRETO - USP

EDITAL FMRP-USP N° 009/2024 - Rerratificagdo

RESULTADO FINAL / CLASSIFICAC/:\O E HOMOLOGAQ/:\O

0 Diretor da Faculdade de Medicina de Ribeirdo Preto — USP
torna publico o Resultado Final do Processo Seletivo para a con-
tratacdo de 01 (um) Docente por prazo determinado, Primeira
Etapa - Nivel Graduagdo, como Professor Contratado | (MS-1,
para os contratados somente portadores de diploma de gra-
duagdo) com jornada de 12 (doze) horas semanais de trabalho,
junto ao Departamento de Neurociéncias e Ciéncias do Compor-
tamento, na Area de Psiquiatria, o qual foi realizado de acordo
com o Edital FMRP - USP N° 001/2024 de Abertura de inscricao,
publicado no D.O.E. de 1° de fevereiro de 2024. Foi constatado a
auséncia do candidato Gustavo Lima do Valle, estando presente
o candidato Dr. José Augusto Silva Reis. Classificacdo final pela
Comisséo de Selegao: 1° classificado Dr. José Augusto Silva Reis.
Tendo em vista do resultado acima discriminado, a Comisséo
de Selecdo do Processo Seletivo apresentou o Relatério Final e
o Conselho Técnico-Administrativo da Faculdade de Medicina
de Ribeirdo Preto da Universidade de S&o Paulo aprovou ad
referendum, em 29 de abril de 2024, o Relatdrio Final elaborado
pela Comissao de Selecao.

GOVERNO DO ESTADO
DE 5A0 PAULO

FACULDADE DE MEDICINA VETERINARIA E

ZOOTECNIA

EDITAL FMVZ N° 16/2024 - APROVACAO DAS INSCRICOES
AO CONCURSO PARA PROVIMENTO DE UM CARGO DE PROFES-
SOR DOUTOR DO DEPARTAMENTO DE CIRURGIA DA FMVZ-USP.

A Congregacdo do Faculdade de Medicina Veterinaria e
Zootecnia da Universidade de Sdo Paulo, em sua 6712 sessao
ordinéria realizada em 17/04/2024, aprovou os pedidos de
inscricdo dos candidatos 1) Ayne Murata Hayashi; 2) Giovanna
Rossi Varallo; 3) Fatima Maria Caetano Caldeira e 4) Samira
Lessa Abdalla ao concurso de titulos e provas para provimento
de 1 (um) cargo de Professor Doutor, referéncia MS-3, em RDIDP,
claro/cargo n° 1237586, junto ao Departamento de Cirurgia,
no conjunto das disciplinas VCI 4103 - “Técnica Cirdrgica” e
VClI 4202 - " Clinica Cirtrgica de Pequenos Animais”, conforme
Edital FMVZ n° 04/2024 de abertura de inscri¢des, publicado no
D.O.E. de 8/2/2024.

FACULDADE DE ODONTOLOGIA

Convocagdo para nomeacdo de Professor Doutor

Edital FO n° 23/2024 - Convocacao

A Faculdade de Odontologia da Universidade de Sao Paulo
convoca a candidata Marcela Charantola Rodrigues, a compare-
cer ao Servico de Pessoal da Faculdade de Odontologia da USP,
sito a Av. Prof. Lineu Prestes, 2227, no prazo de cinco (05) dias
Uteis, a partir da publicacdo deste Edital, das 9h00 as 12h00
e das 14h00 as 17h00, munido de todos os documentos, para
dar andamento & nomeacdo como Professor Doutor, cargo n°
1234838, referéncia MS-3, em RDIDP, junto ao Departamento de
Biomateriais e Biologia Oral , area de conhecimento Biomate-
riais, conforme Edital FO n® 60/2023 de abertura de inscri¢des e
de homologagéo do relatdrio final, respectivamente.

FACULDADE DE ZOOTECNIA E

ENGENHARIA DE ALIMENTOS

EDITAL ATAC/FZEA N° 24/2024

Homologacéo de relatorio final de concurso para Professor
Titular.

A Congregacéo da Faculdade de Zootecnia e Engenharia de
Alimentos da Universidade de Sao Paulo, em sua 226° sesséo
ordinaria, de 07/05/2024, homologou o relatério final da Comis-
sao Julgadora que, em 27/03/2024, indicou o candidato Felipe
Perecin para preencher o claro/cargo n° 1028227 de Professor
Titular junto ao Departamento de Medicina Veterinaria na area
de Medicina Veterinaria, conforme Edital ATAC/FZEA N° 21/2023
de abertura de inscricoes, publicado no D.O.E. de 03/05/2023 e
retificacdo publicada em 27/02/2024.

A Comisséo Julgadora esteve assim constituida: Eliria Maria
de Jesus Agnolon Pallone (Presidente), Professora Titular da
Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos da Univer-
sidade de Séo Paulo; Odir Anténio Dellagostin, Professor Titular
do Centro de Desenvolvimento Tecnoldgico da Universidade
Federal de Pelotas; Rinaldo Aparecido Mota, Professor Titular do
Departamento de Medicina Veterinaria da Universidade Federal
Rural de Pernambuco; Ana Liz Garcia Alves, Professora Titular da
Faculdade de Medicina Veterinaria e Zootecnia da Universidade
Estadual Paulista “Jalio de Mesquita Filho"; Paulo Bayard Dias
Gongalves, Professor Titular-Livre da Universidade Federal de
Santa Maria.

INSTITUTO DE MATEMATICA E

ESTATISTICA

COMUNICADO

A Congregacdo do Instituto de Matematica e Estatistica da
Universidade de Sao Paulo, em sua 659° sessao ordinaria reali-
zada em 25.04.2024, aprovou o pedido de inscricao dos candi-
datos: Yevgeniy Kovchegov, Florencia Graciela Leonardi, Valderio
Anselmo Reisen, Jorge Luis Bazan Guzman e Rafael Bassi Stern,
ao concurso para provimento de um cargo de Professor Titular,
referéncia MS-6, em RDIDP, claro/cargo n® 267066, do Departa-
mento de Estatistica, conforme Edital IME - 029/2023, publicado
no D.0.E. de 13.09.2023, 14.09.2023 e 05.10.2023, Foi aprovada
também, a indicacdo de nomes para composicdo da Comisséo
Julgadora: Membros Titulares: Profs. Drs.: Nikolai Valtchev Kolev
(Titular — IME - USP), Silvia Lopes de Paula Ferrari (Titular - IME -
USP), Maria Eulalia Vares (Titular - UFRJ), Hedibert Freitas Lopes
(Titular - INSPER), Rosangela Helena Loschi (Titular - UFMG).
Membros Suplentes: Profs. Drs.: Yoshiharu Kohayakawa (Titular
— IME - USP), Clodoaldo Grotta Ragazzo (Titular — IME - USP),
Antonio Luiz Pereira (Titular Aposentado — IME - USP), Paolo
Piccione (Titular — IME - USP), Fabio Armando Tal (Titular — IME -
USP), Francisco José de Azevedo Cysneiros (Titular — UFPE), Dani
Gamerman (Titular - Professor Emérito - UFRJ), Ronaldo Dias
(Titular - UNICAMP), Enrico Antonio Colosimo (Titular - UFMG),
Claudio Landim (Titular - IMPA), Alexandra Mello Schmidt
(Titular — McGill University, Canada), Bernardo Nunes Borges de
Lima (Titular - UFMG). A Prof®. Dr°. Silvia Lopes de Paula Ferrari
foi designada pela Congregagéo para presidéncia da Comisséo
Julgadora. (Proc. USP n° 2023.1.926.45.5).

UNIVERSIDADE ESTADUAL DE CAMPINAS

REITORIA

DIRETORIA GERAL DE RECURSOS
HUMANOS

DIVISAO DE ADMINISTRACAO DE PESSOAL

A Diretoria Geral de Recursos Humanos, através da Divisdo
de Administracdo de Pessoal, torna publica a desisténcia de
ALANDER MARQUES MACHADO , inscrito sob n° 30068983,
aprovado em 33° lugar, no Concurso Pblico para a fungéo de
PRTECNOLOGIA INFO COM / Analista de Desenvolv de Sistemas
da Carreira de Profissionais de Apoio ao Ensino, Pesquisa e
Extensao, do Edital de Abertura 124/2022 - junto a UNICAMP,
tendo em vista sua desisténcia.

UNIVERSIDADE ESTADUAL DE CAMPINAS

DIRETORIA GERAL DE RECURSOS HUMANOS

EDITAL DE PRORROGACAQ

A Diretoria Geral de Recursos Humanos, por intermédio
da Divisdo de Concursos e Carreira, prorroga por mais 02(dois)
anos o concurso publico para a fungdo de MEDICO / Médico
cirurgido - processo 01P-10082/2021 conforme previsto no
edital 64/2021.

UNIVERSIDADE ESTADUAL DE CAMPINAS

DIRETORIA GERAL DE RECURSOS HUMANOS

EDITAL DE PRORROGACAQ

A Diretoria Geral de Recursos Humanos, por intermédio
da Divisdo de Concursos e Carreira, prorroga por mais 02(dois)
anos o concurso publico para a funcdo de MEDICO / Médico
oncologista - processo 01P-9903/2021 conforme previsto no
edital 66/2021.

SECRETARIA GERAL

UNVIERSIDADE ESTADUAL DE CAMPINAS

COLEGIO TECNICO DE CAMPINAS

COMUNICADO - EDITAL 009/2023

Referente a Composicdo da Comissdo Julgadora, Deferi-
mento das Inscricdes, Temas para a Prova Didatica e Calendario
de Atividades do Processo de Selecdo Publica de Provas e
Titulos, para admissdo de docente na Carreira de Professor do
Magistério Secundario Técnico — MST, junto ao Departamento
de Plasticos do Colégio Técnico de Campinas, da Universidade
Estadual de Campinas.

a) Composicao da Comissao Julgadora

documento
assinado
digitalmente

Titulares:
1. Delba Nisi Cosme Melo
2. Edna Gomes Lopes da Cunha
3. Keila Schutzer Mendes Ferreira (presidente)
4. Lonetd Lauro Lima
5. Marta Eliza Bergamo
Suplentes:
6. Leticia Saldanha Martins
7. Celso Roberto Silva
b) Candidatos com inscri¢ées deferidas, por atenderem as
condicdes do Edital COTUCA 009/2023 — Plasticos:
. Aline Modesto D'Agosto
. Barbara Flaibam
. Celia Cristina Moretti Decarli
. Daniel Loureiro
. Diogo Cirulli
. Elisa Barbosa de Brito
. Fabio Luiz Crucinsky
. Fernando Bonin Okasaki
. Gisele de Araujo Rocha
10. Gustavo Henrique Romeu da Silva
11. Ivanei Ferreira Pinheiro
12. Juliana Otavia Bahu
13. Jalio César Santos Junior
14. Karen Goraieb
15. Karina Paes Delgado
16. Laura Caetano Escobar da Silva
17. Luis Fernando Torres
18. Luiz Guilherme Lomonaco Germiniani
19. Marcel Allan de Moraes lzzi
20. Marina Magro Togashi
21. Miguel de Omena Lucas Vieira
22. Patricia Luisa de Souza Bergo
23. Paulo Alexandre Amorim
24. Rafael Affonso Netto
25. Rafael Parra Ribeiro
26. Raul Favaro Nascimento
27. Regiane Aparecida Guadagnini Fagnani
28. Sergio da Silva Kucera
29. Talita Angelica Dos Santos
30. Tiago Coelho de Campos
31. Winston Fernando de Lima Gongalves
32. Yuri Dezotti
¢) Candidatos com Inscri¢des INDEFERIDAS, por ndo atende-
rem ao Edital COTUCA 009/2023 - Plasticos:
Aline Luiza Machado Carlos - Nao atendeu ao item 2.1.
André Carlos Gongalves de Moura - Nao atendeu ao item
3.3 — subitem VI.
Jeverson Evandro Amaral - Ndo atendeu ao item 2.1.
Pedro Ivo Cunha Claro - Nao atendeu ao item 2.1.
Samuel Diégenes Azevedo de Souza - Ndo atendeu ao
item 2.1.
d) Prova Escrita:
Em 22/05/2024, das 8h30 as 11h30
e) Resultado da Prova Escrita:
Em 14/06/2024, pelo site http:/cotuca.unicamp.br/editais/
f) Sorteio dos horarios e tema para a Prova Didatica dos
candidatos aprovados na Prova Escrita:
Em 17/06/2024, as 10h00, na sala dos professores, presenca
facultativa dos candidatos
Obs. Dependendo da quantidade de candidatos aprovados
na prova escrita, sera divulgado calendario de sorteios de hora-
rios para as provas Didatica e de Arguicdo.
Resultado pelo site www.cotuca.unicamp.br
g) Temas da Prova Didatica e de Arguicao:
1) Aspectos econdmicos, sociais e ambientais envolvidos na
reciclagem dos plasticos.
2) Caracterizacdo das propriedades térmicas os polimeros.
3) Estudo das propriedades reoldgicas dos polimeros.
4) Polimerizagéo por adicdo e polimerizagdo por conden-
sacao.
5) Conceituacdo e caracterizagdo de polimeros.
) Métodos de polimerizacdo.
)
)

Woo~NOUTE WN =

Polimeros condutores elétricos e suas aplicagdes.
Introducdo ao processo de injegao.
) Injetoras e seus periféricos.

10) Paramentos de monitoramento de processo de injegdo.

h) Prova Didatica e Prova de Arguicdo:

A partir de 19/06/2024, nos dias e horarios sorteados, em
salas a definir.

0 candidato tera até 30 minutos para apresentar a aula a
Comissdo Julgadora, em uma sala de aula que disponibilizaré:
lousa, giz, computador e projetor multimidia.

Apds a Prova Didatica de cada candidato (a), ocorrera a
Prova de Arguicdo do(a) mesmo(a).

i) Abertura dos envelopes, apuracdo e divulgacao das notas:

Apods a ultima Prova de Arguicao

/Dm\ n°12.P_17545/2023)
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UNIVERSIDADE ESTADUAL DE CAMPINAS

FACULDADE DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS

EDITAL

O Diretor da Faculdade de Engenharia de Alimentos da
Universidade Estadual de Campinas, através da Secretaria Geral,
torna publica a abertura de inscri¢des para o concurso publico
de provas e titulos, para provimento de 01 (um) cargo de Profes-
sor Doutor, nivel MS-3.1, em RTP, com opcdo preferencial para
0 RDIDP, nos termos do item 2, nas areas de Quimica dos Com-
postos Orgénicos de Alimentos; Fundamentos Fisicos, Quimicos
e Bioldgicos de Alimentos e Operagdes e Processos na IndUstria
de Alimentos, nas disciplinas TP 335 - Mudangas Quimicas no
Processamento e Estocagem de Alimentos, FT 311 - Quimica
de Alimentos e FT 622 - Processamento de Cereais, Raizes e
Tubérculos, respectivamente, do Departamento de Ciéncia de
Alimentos e Nutricdo da Faculdade de Engenharia de Alimentos
da Universidade Estadual de Campinas.

1. DO REQUISITO MINIMO PARA INSCRICAO

1.1. Podera se inscrever no concurso o candidato que, no
minimo, seja portador do Titulo de Doutor.

1.2. E desejavel que o candidato tenha o sequinte perfil:

1.2.1. Possuir graduacdo em Quimica, Engenharia de Ali-
mentos, Farmacia ou dreas correlatas. Possuir Doutorado em
Ciéncia de Alimentos, Quimica ou areas correlatas. Possuir expe-
riéncia em grupos de pesquisa fora do Brasil, internacionalmente
competitivos. Ter realizado pés-doutorado. Possuir comprovada
experiéncia para execucdo do plano de trabalho proposto. E
desejavel que o candidato possua experiéncia na aplicagdo de
técnicas cromatograficas e/ou de espectrometria de massas em
Quimica de Alimentos.

1.2.2. A inscricdo do candidato que deixar de atender ao
perfil desejavel néo sera indeferida por este motivo.

2. DO REGIME DE TRABALHO

2.1. Nos termos do artigo 109 do Estatuto da UNICAMP, o
Regime de Dedicacao Integral a Docéncia e a Pesquisa (RDIDP)
¢ o regime preferencial do corpo docente e tem por finalidade
estimular e favorecer a realizagdo da pesquisa nas diferentes
areas do saber e do conhecimento, assim como, correlatamente,
contribuir para a eficiéncia do ensino e para a difusdo de ideias
e conhecimento para a comunidade.

2.2.Ao se inscrever no presente concurso publico o candida-
to fica ciente e concorda que, no caso de admisséo, podera ser
solicitada, a critério da Congregacdo da Unidade, a apresenta-
cao de plano de pesquisa, que serd submetido a Comissao Per-
manente de Dedicacdo Integral a Docéncia e a Pesquisa (CPDI),
para avaliagdo de possivel ingresso no Regime de Dedicacdo
Integral a Docéncia e a Pesquisa (RDIDP).

2.3. O Regime de Dedicacdo Integral & Docéncia e a
Pesquisa (RDIDP) esta regulamentado pela Deliberagdo CONSU-
-A-02/2001, cujo texto integral esta disponivel no sitio: http://
www.pg.unicamp.br/mostra_norma.php?consolidada=S&id_
norma=2684.

2.4. 0 aposentado na carreira docente aprovado no con-
curso publico somente poderd ser admitido no Regime de
Turno Parcial (RTP), vedada a extenséo ao Regime de Dedicagéo
Integral a Docéncia e a Pesquisa (RDIDP), conforme Deliberacao
CONSU-A-08/2010.

2.5. A remuneracdo inicial para o cargo de Professor Doutor,
MS-3.1, da Carreira do Magistério Superior é a seguinte:

a) RTP - R$ 2.558,71

b) RTC - R$ 6.495,06

) RDIDP - R$ 14.761,29

3. DAS INSCRICOES

3.1. As inscricdes deverdo ser feitas exclusivamente por
meio do link https:/solicita.dados.unicamp.br/concurso/ no peri-
odo de 90 (noventa) dias Uteis, a contar de 9 horas do primeiro
dia atil subsequente ao da publicagdo deste edital no Diario
Oficial do Estado (DOE), até 23 horas e 59 minutos do ultimo
dia do prazo de inscricdo.

3.2. No momento da inscricdo devera ser apresentado,
por meio do sistema de inscricao, requerimento dirigido ao(a)
Diretor(a) do(a) Faculdade de Engenharia de Alimentos, con-
tendo nome, domicilio e profissao, acompanhado dos seguintes
documentos:

a) prova de que ¢ portador do titulo de doutor de validade
nacional. Para fins de inscri¢do, o candidato podera apresentar
apenas a Ata da defesa de sua Tese de Doutorado, ou docu-
mento oficial equivalente, sendo que a comprovagéo do titulo
de Doutor sera exigida por ocasido da admisséo. O candidato
que tenha obtido o titulo de Doutor no exterior, caso aprovado,
devera obter, durante o periodo probatdrio, o reconhecimento
do referido titulo para fins de validade nacional, sob pena de
demissao;

b) documento de identificacdo pessoal, em forma digital
(pdf);

) um exemplar de memorial, em forma digital (pdf), com o
relato das atividades realizadas e a comprovagéo dos trabalhos
publicados e demais informagGes, que permitam avaliagdo dos
méritos do candidato, a saber:

c.1. titulos universitarios;

c.2. curriculum vitae et studiorum;

c.3. atividades cientificas, didaticas e profissionais;

c.4. titulos honorificos;

¢.5. bolsas de estudo em nivel de pés-graduacao;

.6. cursos frequentados, congressos, simposios e semina-
rios dos quais participou.

d) um exemplar ou cdpia de cada trabalho ou documento
mencionado no memorial, em forma digital (pdf);

e) plano de trabalho em ensino, pesquisa e extensdo, em
formato digital (pdf, maximo 10MB) incluindo um projeto de
pesquisa, de sua autoria, na area de Quimica de Alimentos, nos
temas de Quimica de Carboidratos ou Quimica de Lipideos ou
Quimica do Sabor e Aroma ou Quimica de Vitaminas (exceto
vitamina A).

3.2.1. 0 memorial podera ser aditado, instruido ou com-
pletado até a data fixada para o encerramento das inscri¢des.

3.2.2. 0 candidato portador de necessidades especiais, tem-
poraria ou permanente, que precisar de condi¢Ses especiais para
se submeter as provas devera solicita-las por escrito no momen-
to da inscricdo, indicando as adaptagdes de que necessita.

3.2.3. No ato da inscricdo o candidato poderd manifestar
por meio do sistema de inscri¢do a intencdo de realizar as pro-
vas na lingua inglesa. Os contetidos das provas realizadas nas
linguas inglesa e portuguesa serdo os mesmos.

3.2.4. A Unicamp néo se responsabiliza por solicitagdo
de inscricdo pela internet ndo recebida por motivos de ordem
técnica dos computadores, falhas de comunicacao, congestiona-
mento de linhas de comunicagdo, bem como outros fatores que
impossibilitem a transferéncia de dados.

3.2.5. Apds realizar a inscricdo no link indicado no item 3.1,
com envio dos documentos solicitados, o candidato confirmara
a inscricdo e recebera um protocolo de recebimento de seu
pedido de inscricao.

3.3. Recebida a documentacdo e satisfeitas as condicbes
do edital, a Secretaria da Unidade encaminhara o requerimento
de inscricdo com toda a documentacdo ao(a) Diretor(a) da(o)
Faculdade de Engenharia de Alimentos, que a submetera ao
Departamento ou a outra instancia competente, definida pela
Congregacdo da Unidade a que estiver afeta a(s) area(s) em
concurso, tendo este o prazo de 15 dias para emitir parecer
circunstanciado sobre o assunto.

3.3.1. O parecer de que trata o subitem anterior sera sub-
metido a aprovacdo da Congregacdo da Unidade, instancia que
deliberara sobre o deferimento de inscricoes.

3.3.2. A Unidade divulgara no sitio www.fea.unicamp.br/ a
deliberacao da Congregacao referente as inscrigées e composi-
¢do da Comissao Julgadora.

3.4. Os candidatos que tiveram os requerimentos de ins-
cricdo deferidos serdo notificados a respeito da composicdo da
Comissao Julgadora e seus suplentes, bem como do calendario
fixado para as provas e do local de sua realizacdo, por meio de
edital a ser publicado no Diario Oficial do Estado e divulgado
no sitio www.fea.unicamp.br/ , com antecedéncia minima de 20
(vinte) dias uteis do inicio das provas.

3.5. 0 prazo de inscricdo podera ser prorrogado, a critério
da Unidade, por igual periodo, devendo ser publicado no Diério
Oficial do Estado até o dia do encerramento das inscrigges.

3.6. A critério da Unidade, o prazo de inscri¢des podera ser
reaberto, por igual periodo, até o final do dia util imediatamente
posterior ao do encerramento das inscrigdes.

4. DA COMISSAO JULGADORA

4.1. A Comissdo Julgadora sera constituida de 05 (cinco)
membros titulares e 02 (dois) suplentes, portadores, no minimo,
do Titulo de Doutor, cujos nomes serdo aprovados pela Con-
gregacdo da Unidade, e sua composicdo devera observar os
principios constitucionais, em particular o da impessoalidade.

4.1.1. Pelo menos 02 (dois) membros da Comissao Jul-
gadora deverdo ser externos a Unidade ou pertencer a outras
instituicdes.

4.2. Cabera a Comissdo Julgadora examinar os titulos
apresentados, conduzir as provas do concurso e proceder as
arguicdes a fim de fundamentar parecer circunstanciado, classi-
ficando os candidatos.

4.3. A Comissao Julgadora sera presidida pelo membro da
Unidade com a maior titulacdo. Na hipdtese de mais de um
membro se encontrar nesta situacdo, a presidéncia cabera ao
docente mais antigo na titulagdo.

5. DAS PROVAS

5.1. O concurso constara das seguintes provas

a) prova escrita (peso 0,6);

b) prova especifica (peso 0,4)

¢) prova de titulos (peso 2);

d) prova de arguicdo (peso 1);

e) prova didatica (peso 1);

5.2. Na definicao dos horarios de realizagdo das provas sera
considerado o horario oficial de Brasilia/DF.

5.2.1. O candidato devera comparecer ao local designado
para a realizagdo das provas com antecedéncia minima de 30
(trinta) minutos da hora fixada para o seu inicio.

5.2.2. Nao sera admitido o ingresso de candidato no local
de realizacao das provas apds o horario fixado para o seu inicio.

5.3. 0 ndo comparecimento as provas, por qualquer que
seja 0 motivo, caracterizara desisténcia do candidato e resultara
em sua eliminagdo do certame.

5.4. Havendo provas de carater eliminatério, estas devem
ocorrer no inicio do concurso e seus resultados divulgados antes
da sequéncia das demais provas.

5.4.1. Participardo das demais provas apenas os candidatos
aprovados nas provas eliminatorias.
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Prova Escrita

5.5. A prova escrita versara sobre assunto de ordem geral e
doutrinaria, relativa ao contetido do programa das disciplinas ou
conjunto de disciplinas em concurso.

5.5.1. No inicio da prova escrita, a Comissao Julgadora fara
a leitura da(s) questéo(Ges), concedendo o prazo de 60 (sessen-
ta) minutos para que os candidatos consultem seus livros, peri-
odicos ou outros documentos bibliograficos, na forma impressa,
excluindo-se o0 acesso a equipamentos eletrdnicos e a internet.

5.5.2. Findo o prazo estabelecido no item 5.5.1 ndo sera
mais permitida a consulta de qualquer material, e a prova escrita
terd inicio, com duracdo de 03 (trés) horas para a redacao da(s)
resposta(s).

5.5.3. As anotacdes efetuadas durante o periodo de consul-
ta previsto no item 5.5.1 poderdo ser utilizadas no decorrer da
prova escrita, devendo ser rubricadas por todos os membros da
Comisséo Julgadora e anexadas na folha de resposta.

5.5.4. Critérios para avaliagdo da prova escrita:

| — Apresentacao (Introducdo, desenvolvimento e conclu-
530);
Il - Contetido (desenvolvimento do tema, organizagdo, coe-
réncia, clareza de ideias e nivel de aprofundamento);

Il - Linguagem (uso adequado da terminologia técnica,
propriedade, clareza, precisdo e corre¢do gramatical).

5.5.5. Cada examinador atribuird uma nota de 0 (zero) a 10
(dez) a prova escrita.

Prova Especifica

5.6. A prova especifica consistira na analise do Plano de
Trabalho, incluindo projeto de pesquisa, na qual a Comisséo
Julgadora avaliara o dominio do conhecimento e aptidao do
candidato na area.

5.6.1. Consistira de uma defesa ptiblica, mediante exposi-
¢do e arguicdes orais, pautada no Plano de Trabalho (item 3.2.e).
A apresentacao oral do candidato para a Comissao Julgadora
tera duracdo maxima de 30 (trinta) minutos, seguido de até 60
(sessenta) minutos de arguicdo pela Comissao Julgadora.

5.6.2. A Comisséo Julgadora avaliara o dominio do conhe-
cimento e aptiddo do candidato na area do concurso, com base
nos seguintes aspectos:

a) Atualidade, coeréncia e abrangéncia do Plano de Tra-
balho.

b) Aderéncia do Projeto de Pesquisa a linha de pesquisa de
Quimica de Alimentos, sua originalidade e exequibilidade.

¢) Experiéncia académica para execu¢do do Plano de Tra-
balho proposto.

5.6.3. Cada examinador atribuira uma nota de 0 (zero) a 10
(dez) a prova especifica.

Prova de Titulos

5.7. Na prova de titulos a Comissdo Julgadora apreciara
o memorial elaborado e comprovado pelo candidato no ato
da inscrigdo.

5.7.1. Para fins de julgamento da prova de titulos serdo
considerados os seguintes documentos:

a) Titulo de Graduacdo;

b) Titulo de Especializagéo;

¢) Titulo de Mestrado;

d) Titulo de Doutorado;

e) Titulo de Mestrado Profissional;

f) Pés-Doutorado;

g) PublicagGes académico-cientificas (artigos, livros, capi-
tulos de livros, etc);

h) Publicagdes em revistas de circulacdo nacional/inde-
xadas;

i) Publicacbes em revistas de circulacdo internacional/
indexadas;

j) Experiéncia docente;

k) Experiéncia profissional;

1) Participacao em atividades de extens&o;

m) Atividades académicas durante a graduacdo (iniciacao
cientifica, monitoria, estagio);

n) Recebimento de bolsa ou apoio para pesquisa;

o) Participagéo ou coordenagéo em projeto de pesquisa;

p) Premiacdo e distin¢do académica;

q) Assessoria e consultoria;

r) Produgdes artistico-culturais;

s) Patentes ou propriedades intelectuais registradas;

5.7.2. A Comisséo Julgadora adotara os seguintes critérios
para julgamento da prova de titulos, considerando a qualidade
e o interesse da producao do candidato:

a) Adequacdo da sua formacdo cientifica basica a area do
concurso;

b) Solidez da sua formacdo cientifica basica referente a
area do concurso;

) Relevancia do tema da produgédo académica do candidato
na comunidade de especialistas;

d) Qualidade da producéo cientifica e capacidade de difu-
sdo do conhecimento;

e) Relevancia, contribuicdo e aderéncia da producdo do
candidato para a area do concurso;

f) Impacto cientifico e de inovacdo da producdo do can-
didato;

g) Capacidade e potencial de lideranca em pesquisa;

h) Conhecimento, dominio e maturidade na érea do con-
curso;

g) Compreensao global da area do concurso e do impacto
da sua pesquisa em areas correlatas;

h) Qualidade, quantidade e relevancia da experiéncia inter-
nacional em pesquisa do candidato.

5.7.3. Os membros da Comissdo Julgadora terdo o prazo
maximo de 24 (vinte e quatro) horas para emitir julgamento da
prova de titulos.

5.7.4. Cada examinador atribuirda uma nota de 0 (zero) a
10 (dez) a prova de titulos, elaborando parecer circunstanciado
que indique os critérios de julgamento e a pontuacéo atribuida
a cada candidato.

Prova de Arguicdo

5.8. Na prova de arguicao o candidato sera interpelado pela
Comissao Julgadora sobre a matéria do programa da disciplina
ou conjunto de disciplinas em concurso e/ ou sobre o memorial
apresentado na inscrigdo.

5.8.1. Na prova de arguicdo cada integrante da Comisséo
Julgadora dispora de até 30 (trinta) minutos para arguir o
candidato que terd igual tempo para responder as questdes
formuladas.

5.8.2. Havendo acordo mdtuo, a argui¢do podera ser feita
sob a forma de dialogo, respeitando, porém, o limite maximo de
01 (uma) hora para cada arguicao.

5.8.3. Ao final da prova, cada examinador atribuird ao
candidato nota de 0 (zero) a 10 (dez).

Prova Didatica

5.9. A prova didatica versara sobre o programa de disciplina
ou conjunto de disciplinas em concurso (Anexo 1) e nela o candi-
dato devera revelar cultura aprofundada no assunto.

5.9.1. A matéria para a prova didatica sera sorteada com 24
(vinte e quatro) horas de antecedéncia, de uma lista de 10 (dez)
pontos, organizada pela Comisséo Julgadora.

5.9.2. A prova didatica terd duracdo de 50 (cinquenta)
a 60 (sessenta) minutos, e nela o candidato desenvolverd o
assunto do ponto sorteado, vedada a simples leitura do texto
da aula, mas facultando-se, com prévia aprovacao da Comis-
sao Julgadora, o emprego de roteiros, apontamentos, tabelas,
graficos, dispositivos ou outros recursos pedagdgicos utilizaveis
na exposicao.

5.9.3. Ao final da prova, cada examinador atribuird ao
candidato nota de 0 (zero) a 10 (dez).

5.10. As provas orais do presente concurso publico serdo
realizadas em sessdo publica. E vedado aos candidatos assistir
as provas dos demais candidatos.

5.11. A Comissao Julgadora podera ou ndo descontar pon-
tos quando o candidato néo atingir o tempo minimo ou exceder
o tempo maximo pré-determinado para as provas didatica e
de arguicao.

6. DA AVALIACAO E JULGAMENTO DAS PROVAS

6.1.As provas de titulos, arguicdo, didatica, escrita e especi-
fica terdo carater classificatorio.

6.1.1. A prova escrita tera carater eliminatério, caso compa-
recam um ou mais candidatos.

6.1.1.1. Na hipétese da prova escrita ter carater eliminato-
rio, devera ser observado o seguinte procedimento:

a) ao final da prova escrita cada examinador atribuira ao
candidato uma nota de 0 (zero) a 10 (dez), considerando o
previsto no item 5.5 deste edital;

b) apds a atribuicao das notas, o resultado da prova escrita
sera imediatamente proclamado pela Comissao Julgadora em
sessdo publica;

¢) serdo considerados aprovados na prova escrita com
carater eliminatdrio os candidatos que obtiverem notas iguais
ou superiores a 07 (sete), de, no minimo, 03 (trés) dos 05 (cinco)
examinadores;

d) somente participardo das demais provas do concurso
publico os candidatos aprovados na prova escrita;

e) as notas atribuidas na prova escrita por cada um dos
examinadores aos candidatos aprovados serdo computadas ao
final do concurso publico para fins de classificacao, nos termos
do item 6.3 deste edital.

6.2. Ao final de cada uma das provas previstas no subitem
5.1 deste edital, cada examinador atribuird ao candidato uma
nota de 0 (zero) a 10 (dez).

6.2.1. As notas de cada prova serdo atribuidas individual-
mente pelos integrantes da Comissdo Julgadora em envelope
lacrado e rubricado, apos a realizagdo de cada prova e abertos
ao final de todas as provas do concurso em sesséo publica.

6.2.2. Caso a prova escrita ndo tenha carater eliminatorio,
as notas atribuidas nesta prova deverdo ser divulgadas no final
do concurso, nos termos do subitem 6.2.1.

6.3. A nota final de cada examinador sera a média ponde-
rada das notas atribuidas por ele ao candidato em cada prova.

6.3.1. Cada examinador fara uma lista ordenada dos can-
didatos pela sequéncia decrescente das notas finais. O préprio
examinador decidird os casos de empate, com critérios que
considerar pertinentes.

6.3.2. As notas finais serdo calculadas até a casa dos cen-
tésimos, desprezando-se o algarismo de ordem centesimal, se
inferior a cinco e aumentando-se o algarismo da casa decimal
para o ntimero subsequente, se o algarismo da ordem centesi-
mal for igual ou superior a cinco.

6.4. A Comissao Julgadora, em sesséo reservada, depois de
divulgadas as notas e apurados os resultados, emitira parecer
circunstanciado sobre o resultado do concurso justificando
a indicacdo feita, do qual deverd constar tabela e/ou textos
contendo as notas, as médias e a classificagdo dos candidatos.
Também deverao constar do relatorio os critérios de julgamento
adotados para avaliacdo de cada uma das provas. Todos os
documentos e anotacdes feitas pela Comisséo Julgadora para
atribuicdo das notas deverao ser anexados ao processo do
concurso publico.

6.4.1. Ao relatério da Comissdo Julgadora poderdo ser
acrescentados relatdrios individuais de seus membros.

6.5. 0 resultado do concurso sera imediatamente proclama-
do pela Comisséo Julgadora em sesséo publica.

6.5.1. Serdo considerados habilitados os candidatos que
obtiverem, da maioria dos examinadores, nota final minima sete.

6.5.2. A relagdo dos candidatos habilitados é feita a partir
das listas ordenadas de cada examinador.

6.5.3. O primeiro colocado sera o candidato que obtiver o
maior niimero de indicacGes em primeiro lugar na lista ordenada
de cada examinador.

6.5.4. 0 empate nas indicagdes sera decidido pela Comissao
Julgadora, prevalecendo sucessivamente a maior média obtida
na prova didatica e a maior média obtida na prova de titulos.
Persistindo o0 empate a decisdo cabera, por votacdo, a Comissao
Julgadora. O Presidente tera voto de desempate, se couber.

6.5.5. Excluindo das listas dos examinadores o nome do
candidato anteriormente selecionado, o proximo classificado
sera o candidato que obtiver o maior nimero de indicacdes na
posicdo mais alta da lista ordenada de cada examinador.

6.5.6. Procedimento idéntico sera efetivado subsequente-
mente até a classificacdo do ultimo candidato habilitado.

6.6. As sessdes de que tratam os itens 6.2.1 e 6.5 deverao
se realizar no mesmo dia em horarios previamente divulgados.

6.7. O parecer da Comisséo Julgadora sera submetido a
Congregacdo da(o) Faculdade de Engenharia de Alimentos, que
s0 podera rejeita-lo em virtude de vicios de ordem formal, pelo
voto de 2/3 (dois tercos) de seus membros presentes.

6.8. 0 resultado final do concurso sera submetido a aprecia-
¢ao da Camara Interna de Desenvolvimento de Docentes (CIDD),
e encaminhada a Camara de Ensino, Pesquisa e Extensao (CEPE)
para deliberacao.

6.9. A relagdo dos candidatos aprovados sera publicada no
Diario Oficial do Estado, com as respectivas classificagdes.

7. DA ELIMINACAO

7.1. Sera eliminado do concurso publico o candidato que:

a) Deixar de atender as convocagbes da Comissdo Julga-
dora;

b) Nao comparecer ao sorteio do ponto da prova didatica;

¢) Nao comparecer a qualquer uma das provas, exceto a
prova de titulos.

8. DO RECURSO

8.1. 0 candidato podera interpor recurso contra o resultado
do concurso, exclusivamente de nulidade, ao Conselho Universi-
tario, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, a contar da publicagdo
prevista no item 6.9 deste edital.

8.1.1. O recurso devera ser protocolado na Secretaria Geral
da UNICAMP.

8.1.2. N&o sera aceito recurso via postal, via fac-simile ou
correio eletronico.

8.1.3. Recursos extemporaneos ndo serdo recebidos.

8.2. 0 resultado do recurso sera divulgado no sitio eletrni-
co da Secretaria Geral da

UNICAMP (www.sg.unicamp.br).

9. DAS DISPOSICOES FINAIS

9.1. A inscricdo do candidato implicara o conhecimento e a
tacita aceitagdo das normas e condigdes estabelecidas neste Edi-
tal, em relagéo as quais o candidato ndo podera alegar qualquer
espécie de desconhecimento.

9.2. As convocagdes, avisos e resultados do concurso serao
publicados no Diario Oficial do Estado e estarao disponiveis no
sitio www.fea.unicamp.br/, sendo de responsabilidade exclusiva
do candidato o seu acompanhamento.

9.3. Se os prazos de recurso terminarem em dia em que nao
hé expediente na Universidade, no sabado, domingo ou feriado,
estes ficardo automaticamente prorrogados até o primeiro dia
atil subsequente.

9.4. 0 prazo de validade do concurso sera de 2(dois) ano(s),
a contar da data de publicacdo no Diario Oficial do Estado da
homologacao dos resultados pela CEPE, podendo ser prorrogado
uma vez, por igual periodo.

9.4.1. Durante o prazo de validade do concurso poderéo ser
providos os cargos que vierem a vagar, para aproveitamento de
candidatos aprovados na disciplina ou conjunto de disciplinas
em concurso.

9.5. A critério da Unidade de Ensino e Pesquisa, ao candida-
to aprovado e admitido poderdo ser atribuidas outras disciplinas
além das referidas na area do concurso, desde que referentes a
area do concurso ou de sua area de atuacdo.

9.6. O candidato aprovado e admitido somente sera con-
siderado estavel apds o cumprimento do estagio probatdrio,
referente a um periodo de 03 (trés) anos de efetivo exercicio,
durante o qual sera submetido a avaliacdo especial de desem-
penho, conforme regulamentacao prevista pela Universidade.

9.7. Até 60 (sessenta) dias apds a publicacdo da homolo-
gacdo do concurso o candidato podera solicitar a retirada dos
memoriais (item 3.2 “c” e “d") entregues no ato da inscri¢do
e que nao foram utilizados pela Comissdo Julgadora, mediante
requerimento protocolado na Secretaria da(o) Faculdade de
Engenharia de Alimentos. Apds este prazo, se nao retirados, os
memoriais serdo descartados.

9.8. 0 presente concurso obedecera as disposi¢oes contidas
na Deliberagdo CONSU-A-30/13, e na Deliberacdo da Congre-
gacdo 026/2014 que estabelece os requisitos e procedimentos
internos da Faculdade de Engenharia de Alimentos para a
realizacdo dos concursos.

9.8.1. Copia da Deliberagdo CONSU-A-30/13 podera ser
obtida no sitio www.sg.unicamp.br ou junto a Secretaria, da
Faculdade de Engenharia de Alimentos que podera prestar
quaisquer outras informagdes relacionadas ao concurso publico.

9.9. Os itens deste edital poderdo sofrer eventuais altera-
¢Oes, atualizacbes ou acréscimos enquanto ndo consumada a
providéncia ou evento que lhes disser respeito, até a data de
convocagao para a prova correspondente, circunstancia que sera
mencionada em Edital ou Aviso a ser publicado.

9.10. Qualquer alteracdo nas regras de execugo do concur-
so devera ser objeto de novo Edital.

ANEXO | — PROGRAMAS DAS DISCIPLINAS

TP 335 - MUDANGAS QUIMICAS NO PROCESSAMENTO E
ESTOCAGEM DE ALIMENTOS

Ementa: Alteracdes quimicas desejaveis e indesejaveis em
alimentos, durante o processamento e estocagem. Mecanismos,
fatores influentes e controle das mudangas em proteinas, lipi-
dios, carboidratos, vitaminas, corantes naturais e componentes
do sabor. Interacdo entre componentes.

Contetdo Programatico

Mudangas quimicas desejaveis e indesejaveis durante
processamento e estocagem de alimentos: viséo global.

Agua nos alimentos: alteracées quimicas e consequéncias
no processamento e estocagem de alimentos.

Lipideos nos alimentos: alteracdes quimicas e consequén-
cias no processamento e estocagem de alimentos.

Carboidratos nos alimentos: alteracdes quimicas e conse-
quéncias no processamento e estocagem de alimentos.

Proteinas nos alimentos: altera¢des quimicas e consequén-
cias no processamento e estocagem de alimentos.

Reacdes degradativas de vitaminas.

Alteragdes quimicas de pigmentos em alimentos

Desenvolvimento do sabor/aroma tipico e “off-flavor”
em alimentos.

Métodos analiticos aplicados para o monitoramento de
alteragdes quimicas em

alimentos.

Bibliografia Basica:

Lajolo, . M. ; Mercadante, A. Z. . Quimica e Bioquimica dos
Alimentos. 1. ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 2017. v. 1. 420p .

Jeantet, R., et al., eds. Handbook of Food Science and
Technology 3: Food Biochemistry and Technology. Vol. 3. John
Wiley & Sons, 2016.

Damodaran, S.; Parkin, K.L.; Fennema, O.R. Fennema’s Food
Chemistry. CRC Press, 4 ed., 2008.

Belitz, H.D.; Grosh, W.; Schieberle, P. Food Chemistry. Sprin-
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FT 311 - QUIMICA DE ALIMENTOS

Ementa: Estruturas e propriedades dos principais consti-
tuintes dos alimentos (Agua, Carboidratos, Lipideos, Proteinas,
Vitaminas e Pigmentos). Transformagdes quimicas e fisico-qui-
micas relevantes no processamento e estocagem de alimentos.
Quimica do aroma e gosto.

Contetido programatico

Aulas Tedricas

Agua: Estrutura, propriedades e estados fisicos da agua.
Tipos de &gua, atividade de 4gua e isotermas de sorcdo e
dessorcdo. Relacdo entre atividade de agua e estabilidade de
alimentos. Determinacdo da atividade e mobilidade de agua.
Transicao vitrea.

Proteinas

- Aminoécidos e proteinas: Definicdo, estruturas e classifica-
¢do dos aminoacidos. Curva de titulacao, calculo da carga liquida
e ponto isoelétrico.

- Estruturas de proteinas. Desnaturagao proteica e suas con-
sequéncias nas proteinas alimentares. Propriedades funcionais:
solubilidade, retencdo de é&gua, gelificacdo, acdo interfacial,
equilibrio mineral e outras.

Carboidratos:

- Monossacarideos: Conceito, classificagdo, carbono quiral,
estruturas e ciclizacdo. Reagdes envolvendo monossacarideos.

- Dissacarideos: Estruturas, propriedades e reacoes envol-
vendo dissacarideos.

- Agucares: Higroscopicidade, solubilidade, transicdo vitrea e
cristalizacdo de aglcares.

- Oligossacarideos: estruturas, propriedades e aplicacées de
oligossacarideos.

- Reacdo de Maillard, degradacdo de Strecker. Fatores
que influenciam na velocidade das reagdes. Caramelizacdo e
corantes caramelo.

- Amido: Estrutura e mecanismo de gelatinizagao. Retrogra-
dacdo e sinerese. Propriedades e aplicagdes dos amidos nativos
e dos amidos modificados.

- Celulose: Estrutura, propriedades, modificagbes e aplica-
¢oes. Diferencas de celulose e hemicelulose.

- Pectina: Estruturas, mecanismos de gelificacdo e aplica-
¢Oes. Gomas: Estruturas, propriedades e aplicacoes .

Lipideos

- Classificagéo de lipideos

- Acidos graxos: Estrutura e nomenclatura. Propriedades
fisicas de acidos graxos: ponto de ebuli¢do, ponto de fusdo,
solubilidade e cristalizacao. Propriedades e reacdes quimicas
de acidos graxos: isomerizacdo, formacdo de sais, esterificacao,
adicdo de halogénios, hidrogenagéo.

- Triacilglicerideos: nomenclatura, propriedades e reagdes
quimicas. Estruturas de fosfolipideos e glicolipideos. Esterdis.

- Alteragdes de lipideos. Rancificagdo por hidrdlise. Auto-
-oxidacao (iniciacdo, propagacao e terminacdo). Oxidacdo por
oxigénio singlete. Pré-oxidantes e reacdo de Fenton. Antioxidan-
tes e mecanismos de agdo. Controle da oxidacao.

Dispersdes: definicoes, formacéo e estabilidade de emul-
sdes e espumas. Sistema HBL. Fungdes de espessantes, esta-
bilizantes e emulsificantes na formacdo e estabilidade de
dispersoes.

Vitaminas hidrossoltveis e lipossolveis: estruturas, pro-
priedades e alteragdes durante o processamento e estocagem
de alimentos.

Pigmentos

- Pigmentos naturais: Estruturas, propriedades e transfor-
magdes de carotenoides, clorofilas, mioglobina, antocianinas,
betalainas, carmim de cochonilha e curcuminas.

- Propriedades quimicas dos corantes artificiais.

Sabor

- Gosto: relacdo entre estrutura quimica e percepcao dos
gostos (doce, salgado, acido, amargo e umami).

- Percepgdes quinestéticas de pungéncia e frescor.

Aroma: caracteristicas dos compostos volateis. Exemplos
de aromas formados pelas diferentes vias: pré-processamento
de vegetais, tratamento térmico, fermentacdo e processos oxi-
dativos. Causas de off- flavor em alimentos.

Aulas praticas

Determinacao da atividade de agua de alimentos.

Coagulagdo enzimatica e acida do leite: estrutura das
caseinas, desestabilizacdo estérica e eletrostatica e equilibrio
mineral.

Efeito da variacdo do pH e da forga idnica na solubilidade
de proteinas.

Cristalizacdo de acucar: preparo de Fondant.

Monitoramento da reacdo de Maillard e da degradacdo
de Strecker.

Formacao de gel de pectinas (ATM e BTM).

Gelificagdo de Alginatos

Efeito da temperatura na formacdo do gel de amido de
diferentes fontes, observacdo dos granulos no microscopio de
amidos de diferentes fontes, retrogradacao e sinérese.

Saponificacdo de dleo de soja.

Separacdo das fases saponificavel e insaponificavel e
identificacao de glicerol e esterdis de 6leo de soja.

Separacao dos acidos graxos saturados e insaturados de
6leo de soja.

Monitoramento da oxidagéo de lipideos e efeito de agen-
tes anti- e pré-oxidantes.

Acdo de emulsificantes e espessantes na separacao de
fases de sistemas imisciveis.

Alteracao de cor de pigmentos naturais.

Estabilidade de vitaminas em diferentes condi¢es reacio-
nais (aquecimento, variacdo de pH e/ou exposicdo a radiagdo
ultravioleta).

Bibliografia Basica:

Damodaran, S.; Parkin, K.L.; Fennema, O.R. Fennema’s Food
Chemistry. CRC Press, 4 ed., 2008.

Belitz, H.D.; Grosh, W.; Schieberle, P. Food Chemistry. Sprin-
ger, 4 ed., 2009.

Lajolo, F. M. ; Mercadante, A. Z. . Quimica e Bioguimica dos
Alimentos. 1. ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 2017. v. 1. 420p .

Bobbio PA.; Bobbio, FO. Quimica de Processamento de
Alimentos. Editora Livraria Varela, 3a ed. 2001.

FT622 - PROCESSAMENTO DE CEREAIS, RAIZES E TUBER-
CuLosS

Ementa: Cadeia produtiva de cereais, raizes e tubérculos.
Processamento de graos, raizes e tubérculos até farinhas. Moa-
gem do trigo e do milho. Beneficiamento de arroz. Produgéo
de amidos. Processamento de produtos de panificacdo com e
sem gliten. Processamento de alimentos por extrusao: massas
alimenticias e cereais matinais.

Contetido Programatico

Cadeia produtiva dos principais cereais, pseudocereais,
tubérculos e raizes: defini¢oes, mercado e importancia econd-
mica.

Processamento e avaliagdo de qualidade tecnoldgica de
farinhas de trigo, de milho e de mandioca.

Beneficiamento de arroz e avaliagdo de qualidade tec-
nologica.

Produgéo e avaliacdo de amidos de milho e mandioca.

Amidos modificados por processos fisicos e quimicos para
uso alimentar.

Tecnologia de produtos de panificacdo com e sem gluten:
paes, bolos e biscoitos.

Extrusdo convencional e termoplastica: massas alimenti-
cias, cereais matinais entre outros.

Bibliografia Basica:

Zhou, W. & Hui, Y.H. (Eds.) Bakery Products Science and
Technology. 2nd edition. Chichester: Wiley-Brackwell, 2014.
761p. (E-book)

Kill, R.C. & Turnbull, K. Pasta and semolina technology.
Oxford: Blackwell Science Ltd., 2001.

Sharma, H. K. Tropical Roots and Tubers - Production, Pro-
cessing and Technology. Wiley-Blackwell. 2016.
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EDITAL N° 111/2024 DE DIVULGAGAO DO RESULTADO DA
SOLICITACAO DE INSCRICAO PARA O SISTEMA DE PONTUA-
GAO DIFERENCIADA PARA PRETOS, PARDOS E INDIGENAS, NA
CONDICAO DE JURADO, COMO PESSOA COM DEFICIENCIA, DA
CONCESSAO DE CONDICAO ESPECIAL

(CONCURSO PUBLICO N° 70/2024)

O Diretor Técnico de Divisdo da Divisdo Técnica Admi-
nistrativa da Faculdade de Odontologia - FO do Campus de
Aragatuba da Universidade Estadual Paulista “Jilio de Mesquita
Filho” — UNESP, no uso de suas atribui¢des legais, DIVULGA
aos candidatos inscritos, o resultado da solicitacdo de inscricdo
para o sistema de pontuacdo diferenciada para pretos, pardos e
indigenas, na condicéo de jurado, como pessoa com deficiéncia,
da concessao de condicao especial.

1. Resultado da solicitacdo de inscricdo para o sistema de
pontuacdo diferenciada para pretos, pardos e indigenas:

Inscricdo - - - Nome - - - Opgéo - - - Resultado - - - Justi-
ficativa

66291747 - - - ABNER MATHEUS LINO DA SILVA FELIZARDO
- - - Assistente Operacional Il (Area de atuacao: Atividades Auxi-
liares) - - - Indeferido - - - Nao atendeu ao disposto no item 6.4.
alinea "b" do Edital de Abertura de Inscricdes: ndo encaminhou
a autodeclaracao anexo — IV.

66517435 - - - AGANLDO PINHEIRO CANGUSSU - - - Assis-
tente Operacional I (Area de atuacdo: Atividades Auxiliares)
- - - Indeferido - - - Nao atendeu ao disposto no item 6.4. alinea
“b" do Edital de Abertura de Inscri¢des: ndo encaminhou a
autodeclaracao anexo — IV.

65478762 - - - ALAN FELIPE PEREIRA BRUNO - - - Assis-
tente Operacional Il (Area de atuagdo: Atividades Auxiliares)
- - - Deferido - -

65429028 - - - ALEXANDRE APARECIDO AMERICO - - -
Assistente Operacional Il (Area de atuacdo: Atividades Auxilia-
res) - - - Indeferido - - - N&o atendeu ao disposto no item 6.4.
alinea "b"” do Edital de Abertura de Inscricdes: ndo encaminhou
a autodeclaracao anexo — IV.

65744560 - - - ANDERSON JESUS ROSA - - - Oficial em Apa-
relho de Precisdo - - - Indeferido - - - N&o atendeu ao disposto
no item 6.4. alinea “b" do Edital de Abertura de Inscricoes: ndo
encaminhou a autodeclaracdo anexo — IV.

65552610 - - - ANDRE ROBERTO ANCELMO DE SA - - -
Assistente Operacional Il (Area de atuacio: Jardinagem) - - -
Indeferido - - - Nao atendeu ao disposto no item 6.4. alinea
“b" do Edital de Abertura de Inscricdes: ndo encaminhou a
autodeclaracao anexo — IV.

66533392 - - - ANGELA MARIA CAMARA - - - Assistente
Operacional Il (Area de atuacdo: Atividades Auxiliares) - - -
Indeferido - - - Nao atendeu ao disposto no item 6.4. alinea
"b" do Edital de Abertura de Inscricdes: ndo encaminhou a
autodeclaracao anexo — IV.

66526817 - - - BRENDO CARDOSO MENDES SERENO - - -
Assistente Operacional Il (Area de atuacdo: Atividades Auxilia-
res) - - - Indeferido - - - N&o atendeu ao disposto no item 6.4.
alinea "b"” do Edital de Abertura de Inscricdes: ndo encaminhou
a autodeclaracao anexo — IV.

65652479 - - - BRUNA RIBEIRO DA SILVA - - - Assistente
Operacional Il (Area de atuacdo: Atividades Auxiliares) - - -
Deferido - -

66384281 - - - CAIO FABIO DA SILVA - - - Assistente Opera-
cional Il (Area de atuacdo: Atividades Auxiliares) - - - Deferido - -

65899016 - - - CHARLES THADEU MATEUS MATHIAS
- - - Assistente Operacional Il (Area de atuagdo: Atividades
Aucxiliares) - - - Deferido - -

66446082 - - - CIRLENE RODRIGUES BRANDAO - - - Assis-
tente Operacional Il (Area de atuagdo: Atividades Auxiliares)
- - - Indeferido - - - Nao atendeu ao disposto no item 6.4. alinea
“b" do Edital de Abertura de Inscri¢des: ndo encaminhou a
autodeclaracao anexo — IV.
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