UNIVERSIDADE ESTADUAL DE CAMPINAS
FACULDADE DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS
EDITAL

A Universidade Estadual de Campinas torna publica a abertura de inscrigées para o concurso de
provas e titulos para obtencdo do Titulo de Livre Docente na area Basica de Engenharia de
Alimentos, nas disciplinas TA 331 - Termodindmica e TA 734 - Instalagdes Industriais, do
Departamento de Engenharia de Alimentos, da Faculdade de Engenharia de Alimentos, da
Universidade Estadual de Campinas.

INSTRUCOES

I - DAS INSCRIGCOES

1. As inscrigdes serdo recebidas, pelo prazo de 30 dias a contar da publicagdo deste Edital, de
segunda a sexta-feira, das 09:00 as 12:00 horas e das 14:00 as 17:00 horas, na Area de
Recursos Humanos, da Faculdade de Engenharia de Alimentos, da Universidade Estadual de
Campinas, na Cidade Universitaria "Zeferino Vaz", Bardo Geraldo, Campinas, SP.

1.1. Poderdo se inscrever ao concurso graduados em Curso Superior, portadores do titulo de
Doutor, conferido pelo menos trés (3) anos antes da data da inscricdo, nos termos do Artigo
172 do Regimento Geral da UNICAMP.

1.2. O registro da solicitacdo da inscrigdo sera feito mediante apresentagao, pelo candidato, de
requerimento dirigido ao Diretor da Unidade, indicando: nome, domicilio e profissdo, fazendo-o
acompanhar dos seguintes documentos:

a. Diploma de Curso Superior, que inclua a matéria da disciplina ou conjunto de disciplinas em
Concurso ou afim;

b. Titulo de Doutor;

c. Cédula de Identidade;

d. Oito (08) exemplares de Tese ou do Conjunto da Produgdo Cientifica, Artistica ou
Humanistica do candidato apds seu doutoramento e por ele apresentado de forma a evidenciar
a sua contribuicdo nos campos da ciéncia, das artes ou humanidades;

e. Um (01) exemplar de cada trabalho ou documento relacionado no Memorial.

f. Oito (08) exemplares do Memorial, impresso, contendo tudo o que se relacione com a
formacao cientifica, artistica, didatica e profissional do candidato, principalmente as atividades
relacionadas com a disciplina ou conjunto de disciplinas em Concurso, a saber:

f.1. Indicagdo pormenorizada de sua educacdo secundaria, precisando épocas, locais e
instituicbes em que estudou, se possivel mencdo de notas, prémios ou outras distingGes
obtidas;

f.2. Descricdo minuciosa de seus estudos superiores, com indicacdo das épocas e locais em
gue foram realizados, e relacao de notas obtidas;

f.3. Indicacdo dos locais em que exerceu sua profissdo, em seqliéncia cronoldgica, desde a
conclusdo dos estudos superiores até a data da inscrigdo ao Concurso;

f.4. Indicacdo pormenorizada de sua formacao cientifica ou artistica;

f.5. Relatdrio de toda sua atividade cientifica, artistica, técnica, cultural e didatica, relacionada
com a area em Concurso, principalmente a desenvolvida na criagdo, organizagdo, orientagdo e
desenvolvimento de nlcleos de ensino e pesquisa;

f.6. Relacdo dos trabalhos publicados com os respectivos resumos;

f.7. Relacdo nominal dos titulos universitarios relacionados com a disciplina ou conjunto de
disciplinas em Concurso, bem como outros diplomas e outras dignidades universitarias e
académicas.

1.3. Todas as informacgOes serdo, obrigatoriamente, documentadas por certiddes ou por outros
documentos, a juizo da Congregacao da Unidade.

1.4. O Memorial poderd ser aditado, instruido ou completado até a data fixada para o
encerramento do prazo para inscrigdes.

1.5. Os candidatos serdo notificados por Edital, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias,
a respeito da composicdo da Comissdo Julgadora e da fixagdo do calendario de provas, que
sera publicado no DOE apods a aprovacao das inscricdes pela Congregacdo da Unidade.

II - DA COMISSAO JULGADORA DO CONCURSO
2. A Comissdo Julgadora do concurso sera constituida de 5 (cinco) membros aprovados pela
Congregagao da Unidade, entre especialistas de renome na disciplina ou conjunto de



disciplinas em concurso, 2 (dois) dos quais pertencerdao ao corpo docente da Universidade,
escolhidos entre professores de nivel MS-6 ou MS-5, em exercicio na Universidade, e os 3
(trés) restantes escolhidos entre professores dessas categorias ou de categorias equivalentes
pertencentes a estabelecimentos de ensino superior oficial ou profissionais de reconhecida
competéncia na disciplina ou conjunto de disciplinas em concurso, pertencentes a instituicbes
técnicas, cientificas ou culturais do Pais ou do exterior.

III - DAS PROVAS

3. O presente concurso constara das seguintes provas:

I. Prova de Titulos:

II. Prova Didatica;

III. Prova de Defesa de Tese ou avaliagdo do conjunto da producdo cientifica, artistica ou
humanistica do candidato apds o seu doutoramento e por ele apresentado de forma a
evidenciar a sua contribuigdo nos campos da ciéncia, das artes ou humanidades.

3.1. A Prova de Titulos consistird na avaliacdo pela Comissdo Julgadora, com base no
memorial apresentado, dos titulos do candidato, emitindo parecer circunstanciado em que se
realce sua criatividade na ciéncia, nas artes ou humanidades e suas qualidades como professor
e orientador de trabalhos.

3.1.1. No julgamento de titulos serd considerado cada um dos itens abaixo, por ordem
decrescente de valor:

a. Atividades didaticas de orientagao, de ensino e pesquisa;

b. Atividades cientificas, artisticas, culturais e técnicas relacionadas com a matéria em
concurso;

c. Titulos universitarios; e

d. Diplomas de outras dignidades universitarias e académicas.

3.2. A prova didatica versara sobre o programa de disciplina ou conjunto de disciplinas
ministradas na Universidade no ano anterior ao concurso e nela o candidato devera revelar
cultura aprofundada no assunto.

3.2.1. A matéria para a prova didatica sera sorteada na presenca de, no minimo, 3 membros
da Comissdo Julgadora, com 24 horas de antecedéncia, de uma lista de 10 pontos organizada
pela referida Comissao.

3.2.2. A prova didatica terd a duragao de 50 a 60 minutos e nela o candidato desenvolvera o
assunto do ponto sorteado, vedada a simples leitura do texto da aula, mas facultando-se, com
prévia aprovacdo da Comissdao Julgadora, o emprego de roteiros, apontamentos, tabelas,
graficos, dispositivos ou outros recursos pedagodgicos utilizaveis na exposicao.

3.3. A tese a ser defendida pelo candidato devera basear-se em trabalho de pesquisa original.
No caso de o candidato optar pela apresentacdo do conjunto de sua producdo cientifica,
artistica ou humanistica, realizada apds o doutoramento, este conjunto de trabalhos sera
organizado de modo a demonstrar a capacidade critica do candidato, bem como a originalidade
de suas pesquisas.

3.3.1. A arguigdo sera feita pela Comissao Julgadora, cabendo a cada examinador 30 minutos
e igual prazo ao candidato para responder. A critério do candidato, podera haver didlogo e
neste caso, os tempos serdo somados.

IV - DO JULGAMENTO DAS PROVAS

4. Cada examinador atribuira notas de 0 (zero) a 10 (dez) a cada uma das provas.

4.1. A nota final de cada examinador sera a média ponderada das notas por ele atribuidas as
provas.

4.2. Os candidatos que alcangarem, de 3 (trés) ou mais examinadores, a média minima 7,0
(sete), serdo julgados habilitados a Livre-Docéncia.

4.3. A Comissdo Julgadora, terminadas as provas, emitird um parecer circunstanciado, Unico e
conclusivo, sobre o resultado do concurso que sera submetido a homologagdo da Congregacédo
da Unidade, instancia final de mérito para deliberagdo.

V - DA DIVULGAGCAO DO PARECER DA COMISSAO JULGADORA
5. O parecer final da Comissao Julgadora, homologado pela Congregacao da Faculdade de
Engenharia de Alimentos, serd publicado no DOE.

VI - DO RECURSO
6. Do julgamento do concurso caberd recurso, exclusivamente de nulidade, para a Camara de



Ensino, Pesquisa e Extensao.

VII - DA LEGISLACAO

7. O presente concurso obedecera as disposicdes contidas na Deliberagdo CONSU-A-05/2003 e
Deliberagao CONSU-A-010/2016, que estabelece o perfil de Professor Associado I (MS-5.1) da
Faculdade de Engenharia de Alimentos.

PROGRAMAS DAS DISCIPLINAS
TA 331 - Termodinamica

Ementa: Grandezas intensivas e extensivas. Equacdes de estado. Primeira e segunda lei da
termodindmica. Reversibilidade. Substdncias reais. Ferramentas matematicas. Gas ideal.
Substancias reais. Equilibrio. Estabilidade. Equilibrio de fases. Fugacidade de compostos puros.
Misturas. Grandezas parciais molares. Mistura ideal de gases. Mistura ideal. Fugacidade e
coeficiente de atividade. Energia livre de Gibbs excedente. Equilibrio: liquido/vapor,
liquido/liquido, liquido/liquido/vapor.

Programa

1 - A primeira lei e outros conceitos fundamentais. Energia interna, entalpia: Equilibrio, regra
de fases, processo reversivel.

2 - Propriedades volumétricas de fluidos puros. Comportamento PVT das substancias puras;
Equacdo de estado (gas ideal, Redlich-Kwong, Peng e Robinson); Correlacdes generalizadas;
Liquidos.

3 - Efeitos térmicos. Capacidade calorifera de gases, sélidos e liquidos; Efeitos térmicos e
mudanca de fase; Calor de reacdo, formagao e combustdo.

4 - Segunda lei da termodindmica. A maquina térmica; Escala de temperatura; termodinéamica
e gas ideal; Conceito de entropia; A segunda lei e os processos reais.

5 - Propriedades termodinamicas dos fluidos. Relagdes entre propriedades termodinamicas;
Sistemas monofasicos e bifasicos; diagramas termodinamicos.

6 - Propriedades termodindmicas das solugdes. Grandezas parciais molares; Fugacidade.
Coeficiente de fugacidade; Fugacidade de solucdes ideais; Estados padrdo; Grandezas de
mistura. Atividade; Grandezas em excesso. Coeficientes de atividade; Misturas gasosas.

7 - Equilibrio de fase. Critérios. Regra de fase. Equilibrio liquido/vapor; Diagrama de fases dos
sistemas misciveis; Calculos. Equilibrio liquido/vapor em sistemas misciveis; Coeficiente de
atividade a partir de dados experimentais; Sistemas liquidos de solubilidade limitada.

8 - Equilibrio Quimico. Utilizacdo dos critérios de equilibrio nas reagdes quimicas; Energia livre
de Gibbs e constante de equilibrio; Efeitos da temperatura sobre a constante de equilibrio.

9 - Termodindmica dos processos em escoamento. Tubos, compressores, valvulas, etc.

10 - conversor de calor em trabalho. Analise do ciclo da maquina a vapor.

11 - Refrigeracédo e liquefacdo. Ciclo de refrigeracdo de Cannot, refrigeracdo a ar; Compressao
de vapor, bomba de calor; Processos de liquefacao: gases liquefeitos.

12 - Anadlise termodinédmica dos processos. Calculo de trabalho ideal; Trabalho perdido;
Analise de processos em escoamento permanente.

TA 734 - Instalacdes Industriais

Ementa: Introducdo ao desenho técnico. Fluxogramas de Processo e Mecanico. Elaboragdo de
anteprojeto de planta para industria alimenticia. Composicdo, estrutura e propriedades dos
agos carbono e inox. Tratamento térmico, corrosdo e soldas. Tubulagoes, valvulas e conexdes
sanitarias e ndo sanitarias. Projetos sanitarios com valvulas mix-proof.Caldeiras. Linhas de
vapor. Tratamento de agua primario e para caldeiras. InstalagGes Sanitarias e Central CIP.
Aquecimento e isolamento de tubulagdes. Tracado e suporte de tubulagdes Lay-out. Desenho
em computador de planta isométrico. Lista de materiais

Programa:

Tedrico:

1 - Especificacao de materiais de equipamentos e tubulacao. Agos: diagrama Fe-C, tipos de aco
e sua fabricagdo, caracteristicas de composicdo e estrutura.

2 - Dimensionamento de tubulacGes: conceitos, calculo para varias situagdes (agua, ar



comprimido, fluidos ndo newtonianos).

3 — Tubos: processos de fabricacdo, normas.

4 - Calculo de espessura de parede.

5 - Valvulas: principais tipos e suas aplicagoes.

6 - Vapor: conceitos basicos e aplicagbes. Geragao e distribuicdo de vapor, calculo de linhas e
especificacdo de materiais para eliminacao de ar e condensado, reducdo de pressao e controle
de temperatura.

7 — Emprego de tubulagdes. Unides e acessorios: principais tipos e suas aplicagbes. Suportes
de tubulacdes: principais projetos e suas aplicagoes.

8 - Tracado e detalhamento de tubulagbes, regras principais.

9 - InstalagOes sanitarias - principios gerais.

10 - Aquecimento de tubulagdes e calculo. Pinturas em tubulagoes.

11 - Avaliacdo dos anteprojetos.

Pratico:

1 - Introdugdo ao desenho técnico. Tipos de desenho. Desenho técnico. Normas: tipos de
linha, tamanho do papel, caligrafia, vistas e cotacao.

2 - Execugao de desenhos em vistas com varios tipos de cote.

3 - Fluxogramas: de Processo, Mecanico, de Instrumentacgao.

4 - Projeto: Discussao de um fluxograma e dados do projeto.

5 — Calculos do projeto e acompanhamento.

6 - Desenho de tubulagbes: planta e isométrico.

7 - Lay-out, definicdo e desenvolvimento.

8 - Desenho do projeto em varias vistas.

9 - Desenho do isométrico do projeto e elaboragdo da lista de material.

10 - Avaliacao dos anteprojetos.

Campinas, 26 de agosto de 2016.



