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Il - DAS PROVAS

3. 0 presente concurso constara das seguintes provas:

I. Prova de Titulos; (peso 2)

Il. Prova Didatica; (peso 1)

I1l. Prova de Defesa de Tese ou avaliagdo do conjunto da
producdo cientifica, artistica ou humanistica do candidato apds
o seu doutoramento e por ele apresentado de forma a evidenciar
a sua contribuicdo nos campos da ciéncia, das artes ou huma-
nidades; (peso 1).

3.1. A Prova de Titulos consistira na avaliacdo pela Comis-
sao Julgadora, com base no memorial apresentado, dos titulos
do candidato, emitindo parecer circunstanciado em que se realce
sua criatividade na ciéncia, nas artes ou humanidades e suas
qualidades como professor e orientador de trabalhos.

3.1.1. No julgamento de titulos sera considerado cada um
dos itens abaixo, por ordem decrescente de valor:

a. Atividades didaticas de orientagao, de ensino e pesquisa;

b. Atividades cientificas, artisticas, culturais e técnicas rela-
cionadas com a matéria em concurso;

c. Titulos universitarios; e

d. Diplomas de outras dignidades universitarias e acadé-
micas.

3.2. A prova didatica versara sobre o programa de disciplina
ou conjunto de disciplinas ministradas na Universidade no ano
anterior ao concurso e nela o candidato devera revelar cultura
aprofundada no assunto.

3.2.1. A matéria para a prova didatica sera sorteada na pre-
senca de, no minimo, 3 membros da Comisséo Julgadora, com
24 horas de antecedéncia, de uma lista de 10 pontos organizada
pela referida Comisséo.

3.2.2. A prova didatica terd a duragdo de 50 a 60 minutos
e nela o candidato desenvolvera o assunto do ponto sorteado,
vedada a simples leitura do texto da aula, mas facultando-se,
com prévia aprovacao da Comissao Julgadora, o emprego de
roteiros, apontamentos, tabelas, graficos, dispositivos ou outros
recursos pedagdgicos utilizaveis na exposicao.

3.3. A tese a ser defendida pelo candidato devera basear-
-se em trabalho de pesquisa original. No caso de o candidato
optar pela apresentagéo do conjunto de sua producao cientifica,
artistica ou humanistica, realizada apés o doutoramento, este
conjunto de trabalhos sera organizado de modo a demonstrar
a capacidade critica do candidato, bem como a originalidade
de suas pesquisas.

3.3.1. A arguicdo sera feita pela Comissao Julgadora, caben-
do a cada examinador 30 minutos e igual prazo ao candidato
para responder. A critério do candidato, podera haver dialogo e
neste caso, 0s tempos serdo somados.

IV - DO JULGAMENTO DAS PROVAS

4. Cada examinador atribuira notas de 0 (zero) a 10 (dez) a
cada uma das provas.

4.1. A nota final de cada examinador sera a média pondera-
da das notas por ele atribuidas as provas.

4.2. Os candidatos que alcangarem, de 3 (trés) ou mais
examinadores, a média minima 7,0 (sete), serdo julgados habili-
tados a Livre-Docéncia.

4.3. A Comissao Julgadora, terminadas as provas, emitira
um parecer circunstanciado, Unico e conclusivo, sobre o resul-
tado do concurso que sera submetido a aprovacdo da Congre-
gacdo da Unidade.

4.4. 0 resultado final do concurso para Livre-Docente, devi-
damente aprovado pela Congregacéo da Faculdade de Engenha-
ria de Alimentos, sera submetido a homologacdo da Camara de
Ensino, Pesquisa e Extensdo, com posterior publicacdo no D.0.E

V - DO RECURSO

5. Do julgamento do concurso cabera recurso, exclusi-
vamente de nulidade, para a Camara de Ensino, Pesquisa e
Extensao.

VI - DA LEGISLACAO

6. O presente concurso obedecera as disposicdes conti-
das na Deliberagdo CONSU-A-05/2003 e Deliberagdo CONSU
-A-010/2016 que estabelece o perfil de Professor Associado |
(MS-5.1) da Faculdade de Engenharia de Alimentos.

EMENTA E PROGRAMA TA 836 - TRATAMENTO DE AGUAS
RESIDUARIAS

EMENTA

Caracterizagdo de aguas residuarias da Industria de Alimen-
tos. Tratamento primario, secundario e terciario. Métodos fisicos,
quimicos e biolégicos.

PROGRAMA

1 — Conceito de autodepuracdo e descri¢do das tecnologias
de tratamento de aguas residuarias. Conceito de autodepu-
racao de rios e lagos e esquema de tecnologia de tratamento
biolégico.

2 — Processo de lodo ativado. Sedimentacao de lodo ativa-
do, dimensionamento de tanque de aeracao.

3 — Aeracdo estendida. Defini¢do e comparagdo com lodo
ativado convencional, equagdes de dimensionamento.

4 — Estabilizacdo por contato.

5 — Definigdo e comparagdo com lodo ativado convencional,
equacdes de dimensionamento.

6 — Filtro bioldgico. Arranjos de filtros bioldgicos, equacdes
bésicas, determinacdo de pardmetros e dimensionamento de
filtros.

7 - lagoas facultativas e de estabilizagdo. Definicdo e
comparacdo com lodo ativado convencional, equacdes de
dimensionamento.

8 — Tratamento anaerdbico. Nogdes de tratamento anaero-
bico por manta de lodo e filtro anaerdbico.

EMENTA TP 276 - TRATAMENTO BIOLOGICO DE AGUAS
RESIDUARIAS

EMENTA

Caracteristicas das aguas residuarias da industria de ali-
mentos. OperagGes unitarias no tratamento preliminar, primario
e secundario. Parametros de projeto e dimensionamento de
reatores bioldgicos.

UNIVERSIDADE ESTADUAL DE CAMPINAS

FACULDADE DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS

EDITAL

A Universidade Estadual de Campinas torna publica a
abertura de inscri¢des para o concurso de provas e titulos para
obtencdo do Titulo de Livre Docente na area de Anélise de
Alimentos, nas disciplinas TA 513 - Andlise de Alimentos, TA
619 - Andlise Instrumental de Alimentos e TP 293 - Andlise de
Alimentos por Espectrometria, do Departamento de Ciéncia de
Alimentos, da Faculdade de Engenharia de Alimentos, da Univer-
sidade Estadual de Campinas.

INSTRUCOES

| — DAS INSCRICOES

1. As inscri¢cdes serdo recebidas, pelo prazo de 30 dias a
contar do primeiro dia util subsequente ao da publicacdo deste
edital no Diario Oficial do Estado - DOE -, de segunda a sexta-
feira, das 09h00 as 13h00 e das 14h00 as 17h00 , na Area de
Recursos Humanos e Apoio aos Departamentos, da Faculdade
de Engenharia de Alimentos, da Faculdade de Engenharia de
Alimentos, da Universidade Estadual de Campinas, na rua
Monteiro Lobato, 80, Cidade Universitaria "Zeferino Vaz", Bardo
Geraldo, Campinas, SP.

1.1. Poder&o se inscrever ao concurso graduados em Curso
Superior, portadores do titulo de Doutor, conferido pelo menos
trés (3) anos antes da data da inscri¢do, nos termos do § 1° do
Artigo 172 do Regimento Geral da UNICAMP e do Artigo 2° da
Deliberagdo CONSU-A-05/2003.

1.2. Para inscricdo, o candidato devera apresentar requeri-
mento dirigido ao Diretor da Unidade, indicando: nome, idade,
filiacdo, naturalidade, estado civil, domicilio e profissao, acom-
panhado dos seguintes documentos:

a. Diploma de Curso Superior, que inclua a matéria da disci-
plina ou conjunto de disciplinas em Concurso ou afim;

b. Titulo de Doutor;

c. Cédula de Identidade;

d. Oito (08) exemplares de Tese ou do Conjunto da Produ-
¢do Cientifica, Artistica ou Humanistica do candidato apds seu
doutoramento e por ele apresentado de forma a evidenciar a sua
contribuicdo nos campos da ciéncia, das artes ou humanidades;

e. Um (01) exemplar de cada trabalho ou documento rela-
cionado no Memorial.

f. Oito (08) exemplares do Memorial, impresso, contendo
tudo o que se relacione com a formacéo cientifica, artistica,
didatica e profissional do candidato, principalmente as ativida-
des relacionadas com a disciplina ou conjunto de disciplinas em
Concurso, a saber:

f.1. Indicagdo pormenorizada de sua educagdo secundaria,
precisando épocas, locais e instituicbes em que estudou, se
possivel mencao de notas, prémios ou outras distingdes obtidas;

f.2. Descricdo minuciosa de seus estudos superiores, com
indicacdo das épocas e locais em que foram realizados, e relagao
de notas obtidas;

f.3. Indicacdo dos locais em que exerceu sua profisséo, em
sequéncia cronoldgica, desde a conclusdo dos estudos superio-
res até a data da inscricdo ao concurso;

f.4. Indicagdo pormenorizada de sua formagéo cientifica
ou artistica;

5. Relatério de toda sua atividade cientifica, artistica,
técnica, cultural e didatica, relacionada com a area em concurso,
principalmente a desenvolvida na criacao, organizacdo, orienta-
¢do e desenvolvimento de ntcleos de ensino e pesquisa;

f.6. Relagdo dos trabalhos publicados com os respectivos
resumos;

f.7. Relagdo nominal dos titulos universitarios relacionados
com a disciplina ou conjunto de disciplinas em concurso, bem
como outros diplomas ou outras dignidades universitarias e
académicas.

1.3. Todas as informagGes serao, obrigatoriamente, docu-
mentadas por certiddes ou por outros documentos, a juizo da
Congregacéo da Unidade.

1.4. O Memorial podera ser aditado, instruido ou com-
pletado até a data fixada para o encerramento do prazo para
inscrigdes.

1.5. Os candidatos serao notificados por Edital, com antece-
déncia minima de 30 (trinta) dias, a respeito da composicao da
Comissdo Julgadora e da fixacdo do calendario de provas, que
sera publicado no DOE apds a aprovacdo das inscri¢des pela
Congregacdo da Unidade.

1.6. Indeferido o pedido de inscri¢do, cabera pedido de
reconsideracdo a Congregacdo da Unidade, até 48 horas apds a
publicagéo do indeferimento.

1.7. Mantendo-se o indeferimento pela Congregacao da
Unidade, cabera recurso a Camara de Ensino, Pesquisa e Exten-
sao do Conselho Universitario, até 48 horas apds a publicacdo
do indeferimento do pedido de reconsideragéo.

Il - DA COMISSAO JULGADORA DO CONCURSO

2. A Comissao Julgadora do concurso sera constituida de
5 (cinco) membros aprovados pela Congregacdo da Unidade,
entre especialistas de renome na disciplina ou conjunto de
disciplinas em concurso, 2 (dois) dos quais pertencerdo ao
corpo docente da Universidade, escolhidos entre professores
de nivel MS-6 ou MS-5, em exercicio na Universidade, e os 3
(trés) restantes escolhidos entre professores dessas categorias
ou de categorias equivalentes pertencentes a estabelecimentos
de ensino superior oficial ou profissionais de reconhecida com-
peténcia na disciplina ou conjunto de disciplinas em concurso,
pertencentes a instituicdes técnicas, cientificas ou culturais do
Pais ou do exterior.

1l - DAS PROVAS

3. 0 presente concurso constara das seguintes provas:

. Prova de Titulos; (peso 2)

I1. Prova Didatica; (peso 1)

I1l. Prova de Defesa de Tese ou avaliagdo do conjunto da
producdo cientifica, artistica ou humanistica do candidato apds
o seu doutoramento e por ele apresentado de forma a evidenciar
a sua contribuicdo nos campos da ciéncia, das artes ou huma-
nidades; (peso 1).

3.1. A Prova de Titulos consistira na avaliacdo pela Comis-
sdo Julgadora, com base no memorial apresentado, dos titulos
do candidato, emitindo parecer circunstanciado em que se realce
sua criatividade na ciéncia, nas artes ou humanidades e suas
qualidades como professor e orientador de trabalhos.

3.1.1. No julgamento de titulos sera considerado cada um
dos itens abaixo, por ordem decrescente de valor:

a. Atividades didaticas de orientacdo, de ensino e pesquisa;

b. Atividades cientificas, artisticas, culturais e técnicas rela-
cionadas com a matéria em concurso;

c. Titulos universitarios; e

d. Diplomas de outras dignidades universitarias e acadé-
micas.

3.2. A prova didatica versara sobre o programa de disciplina
ou conjunto de disciplinas ministradas na Universidade no ano
anterior ao concurso e nela o candidato devera revelar cultura
aprofundada no assunto.

3.2.1. A matéria para a prova didatica sera sorteada na pre-
senca de, no minimo, 3 membros da Comisséo Julgadora, com
24 horas de antecedéncia, de uma lista de 10 pontos organizada
pela referida Comisséo.

3.2.2. A prova didatica tera a duracdo de 50 a 60 minutos
e nela o candidato desenvolvera o assunto do ponto sorteado,
vedada a simples leitura do texto da aula, mas facultando-se,
com prévia aprovacdo da Comissao Julgadora, o emprego de
roteiros, apontamentos, tabelas, graficos, dispositivos ou outros
recursos pedagogicos utilizaveis na exposicao.

3.3. A tese a ser defendida pelo candidato devera basear-
-se em trabalho de pesquisa original. No caso de o candidato
optar pela apresentagéo do conjunto de sua producao cientifica,
artistica ou humanistica, realizada apés o doutoramento, este
conjunto de trabalhos sera organizado de modo a demonstrar
a capacidade critica do candidato, bem como a originalidade
de suas pesquisas.

3.3.1. A arguicdo sera feita pela Comissao Julgadora, caben-
do a cada examinador 30 minutos e igual prazo ao candidato
para responder. A critério do candidato, podera haver dialogo e
neste caso, os tempos serdo somados.

IV - DO JULGAMENTO DAS PROVAS

4. Cada examinador atribuira notas de 0 (zero) a 10 (dez) a
cada uma das provas.

4.1. A nota final de cada examinador sera a média pondera-
da das notas por ele atribuidas as provas.

4.2. Os candidatos que alcancarem, de 3 (trés) ou mais
examinadores, a média minima 7,0 (sete), serdo julgados habili-
tados a Livre-Docéncia.

4.3. A Comissao Julgadora, terminadas as provas, emitira
um parecer circunstanciado, Unico e conclusivo, sobre o resul-
tado do concurso que sera submetido a aprovacao da Congre-
gacao da Unidade.

4.4. 0 resultado final do concurso para Livre-Docente, devi-
damente aprovado pela Congregacao da Faculdade de Engenha-
ria de Alimentos, serd submetido a homologagdo da Camara de
Ensino, Pesquisa e Extensdo, com posterior publicacdo no D.0.E

V - DO RECURSO

5. Do julgamento do concurso cabera recurso, exclusi-
vamente de nulidade, para a Camara de Ensino, Pesquisa e
Extensao.

VI - DA LEGISLACAO

6. O presente concurso obedecerd as disposi¢des conti-
das na Deliberagdo CONSU-A-05/2003 e Deliberacdo CONSU
A-010/2016 que estabelece o perfil de Professor Associado |
(MS-5.1) da Faculdade de Engenharia de Alimentos.

EMENTA E PROGRAMA TA 513 - ANALISE DE ALIMENTOS

EMENTA

Importancia da analise de alimentos para controle de qua-
lidade fisico-quimico de alimentos. Técnicas e importancia da
amostragem. Preparo e

preservagdo de amostras. Fatores relevantes na escolha de
um método de anélise. Desenvolvimento e validagdo de métodos
de analise para

alimentos. Tratamento qualitativo e quantitativo dos dados.
Métodos para determinacdo de macronutrientes: umidade,
cinzas, proteinas, lipideos,

acucares e fibra alimentar. Aplicagdes para andlise de
alimentos, vantagens e desvantagens das técnicas analiticas.

PROGRAMA

Teorico:

1 - Anélise de alimentos e importancia do assunto para o
engenheiro de alimentos.

2- Importancia da andlise de alimentos para o controle de
qualidade de alimentos: seguranca de alimentos, autenticidade,
adulteracao, valor nutritivo, tabelas de composicao de alimentos,
rotulagem.

3- Validagdo de métodos analiticos: exatiddo, precisao, limi-
tes de deteccdo e quantificagdo, seletividade. Nogdes de controle
de qualidade e seguranca de qualidade analitica.

4 — Amostragem: preparo e preservacdo de amostras.

5 — Métodos de analise para determinagdo dos constituin-
tes principais de um alimento: umidade e sélidos totais, cinzas
e conteido mineral, proteinas, lipideos, carboidratos e fibras.
Vantagens, desvantagens e aplicacdes.

Pratico:

1 — Equipamentos e materiais utilizados em anélise de
alimentos.

2 —Técnicas de amostragem.

3 — Técnicas analiticas para determinacao de umidade.

4- Técnicas analiticas para determinagdo de cinzas.

5 — Técnicas analiticas para determinacao de proteinas.

6 — Técnicas analiticas para determinacéo lipideos.

7 — Técnicas analiticas para determinacdo de acucares
redutores e totais.

8 —Técnicas analiticas para determinacdo fibra alimentar.

EMENTA E PROGRAMA TA 619 - ANALISE INSTRUMENTAL
DE ALIMENTOS

EMENTA

Importancia da andlise instrumental de alimentos. Ava-
liacdo de métodos analiticos. Controle de qualidade analitica.
Técnicas basicas de preparo de amostra para analise instrumen-
tal. Radiacdo eletromagnética. Espectrofotometria na regido
do ultravioleta e do visivel. Espectroscopia de Fluorescéncia
Molecular. Espectroscopia no infravermelho préximo e médio.
Espectrometria atdmica (absor¢éo e emissdo). Introdugéo a cro-
matografia. Métodos cromatograficos classicos. Cromatografia
Liquida de Alta Eficiéncia. Cromatografia gasosa. Aplicagdes e
analises de alimentos.

PROGRAMA

Tedrico:

1 — Avaliacdo de métodos analiticos. Controle de qualidade
analitica e seguranca de qualidade analitica.

2- Técnicas basicas de preparo de amostra para analises
instrumentais.

3 - Introducdo a espectrometria. Radiacao eletromagnética.
Espectrofotometria nas regides visivel e ultravioleta. Equipa-
mentos. Andlise qualitativa. Anélise quantitativa no ultravioleta/
visivel: Lei de Beer, limitacdes e desvios. Colorimetria. Aplicagdes
em alimentos.

4 — Espectroscopia de Fluorescéncia Molecular: fluores-
céncia em compostos orgdnicos. Equipamentos. Supressao.
Aplicagdes em alimentos.

5 — Espectroscopia no infravermelho proximo e madio:
fundamentos. Equipamentos. Aplicacdes atuais em analise qua-
litativa e quantitativa de alimentos.

6 — Espectroscopia de absorcdo e emissao atdmicas: funda-
mentos. Escolha do método de absorcao e de emissdo. Sistemas
de atomizagdo. Aplicacdes em alimentos.

7 — Introducdo & métodos cromatogréficos classicos: con-
ceitos basicos, cromatografia em papel, camada delgada e
coluna aberta.

8 — Cromatografia liquida de alta eficiéncia: injetores,
colunas, fases méveis, detectores, aspectos qualitativos e quan-
titativos. Aplicacdes em analise de alimentos.

9 — Cromatografia a gas: injetores, colunas, fases moveis,
detectores, aspectos qualitativos e quantitativos. Aplicacbes em
analise de alimentos.

Pratico:

1 — Pratica: preparo de amostra

2- Pratica: espectroscopia de ultravioleta/visivel.

3 — Pratica: Colorimetria.

4- Pratica: Espectroscopia de Fluorescéncia Molecular

5- Pratica: Espectroscopia no Infravermelho

6- Pratica: espectroscopia atdmica.

7- Pratica: cromatografia em papel.

8 — Pratica: cromatografia liquida de alta eficiéncia (preparo
de fase mével, preparo de amostra, injecdo e analise de dados).

9 — Pratica: cromatografia a gas (preparo de amostra, inje-
¢do e andlise de dados).

EMENTA TP 293 - ANALISE DE ALIMENTOS POR ESPEC-
TROMETRIA

EMENTA

Teoria e aplicagbes de métodos Espectrométricos para
Andlise de Alimentos. Espectrofotometria na regido do UV e
visivel. Fluorescéncia molecular. Espectroscopia na regido do
infravermelho. Espectrometria de Massas. Espectrometria de
Absorcdo e Emissdo atomica. Aplicacdo de Quimiometria para
analise exploratoria, classificagdo e quantificagdo de compostos.
Utilizagdo de técnicas Espectrométricas sem necessidade de
preparo de amostra. InovacGes para utilizacdo em controle de

Tentos:

UNIVERSIDADE ESTADUAL DE CAMPINAS

FACULDADE DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS

EDITAL

A Universidade Estadual de Campinas torna publica a
abertura de inscricdes para o concurso de provas e titulos para
obtencéo do Titulo de Livre Docente na area de Bioquimica de
Alimentos, nas disciplinas TA514 - Bioquimica de Alimentos e
TP102 - Bioquimica de Alimentos, do Departamento de Ciéncia
de Alimentos, da Faculdade de Engenharia de Alimentos, da
Universidade Estadual de Campinas.

INSTRUCOES

I — DAS INSCRICOES

1. As inscricdes serdo recebidas, pelo prazo de 30 dias a
contar do primeiro dia util subsequente ao da publicacdo deste
edital no Diario Oficial do Estado - DOE -, de segunda a sexta-
-feira, das 09h00 as 17h00 e das 13h00 as 17h00 , na Area de
Recursos Humanos e Apoio aos Departamentos, da Faculdade
de Engenharia de Alimentos, da Faculdade de Engenharia de
Alimentos, da Universidade Estadual de Campinas, na rua
Monteiro Lobato, 80, Cidade Universitéria "Zeferino Vaz", Bardo
Geraldo, Campinas, SP.

1.1. Poderao se inscrever ao concurso graduados em Curso
Superior, portadores do titulo de Doutor, conferido pelo menos
trés (3) anos antes da data da inscri¢do, nos termos do § 1° do
Artigo 172 do Regimento Geral da UNICAMP e do Artigo 2° da
Deliberagdo CONSU-A-05/2003.

1.2. Para inscricdo, o candidato devera apresentar requeri-
mento dirigido ao Diretor da Unidade, indicando: nome, idade,
filiacdo, naturalidade, estado civil, domicilio e profisséo, acom-
panhado dos seguintes documentos:

a. Diploma de Curso Superior, que inclua a matéria da disci-
plina ou conjunto de disciplinas em Concurso ou afim;

b. Titulo de Doutor;

c. Cédula de Identidade;

d. Oito (08) exemplares de Tese ou do Conjunto da Produ-
¢do Cientifica, Artistica ou Humanistica do candidato apds seu
doutoramento e por ele apresentado de forma a evidenciar a sua
contribuicdo nos campos da ciéncia, das artes ou humanidades;

e. Um (01) exemplar de cada trabalho ou documento rela-
cionado no Memorial.

f. Oito (08) exemplares do Memorial, impresso, contendo
tudo o que se relacione com a formacéo cientifica, artistica,
didatica e profissional do candidato, principalmente as ativida-
des relacionadas com a disciplina ou conjunto de disciplinas em
Concurso, a saber:

f.1. Indicagdo pormenorizada de sua educagdo secundaria,
precisando épocas, locais e instituices em que estudou, se
possivel mencao de notas, prémios ou outras distingdes obtidas;

f.2. Descricdo minuciosa de seus estudos superiores, com
indicacao das épocas e locais em que foram realizados, e relagdo
de notas obtidas;

f.3. Indicacdo dos locais em que exerceu sua profissao, em
sequéncia cronolégica, desde a concluséo dos estudos superio-
res até a data da inscri¢do ao concurso;

f4. Indicacdo pormenorizada de sua formacdo cientifica
ou artistica;

f5. Relatério de toda sua atividade cientifica, artistica,
técnica, cultural e didatica, relacionada com a area em concurso,
principalmente a desenvolvida na criacdo, organizacao, orienta-
¢éo e desenvolvimento de nlcleos de ensino e pesquisa;

f.6. Relagdo dos trabalhos publicados com os respectivos
resumos;

f.7. Relagdo nominal dos titulos universitarios relacionados
com a disciplina ou conjunto de disciplinas em concurso, bem
como outros diplomas ou outras dignidades universitarias e
académicas.

1.3. Todas as informagGes serao, obrigatoriamente, docu-
mentadas por certiddes ou por outros documentos, a juizo da
Congregacdo da Unidade.

1.4. O Memorial podera ser aditado, instruido ou com-
pletado até a data fixada para o encerramento do prazo para
inscrigoes.

1.5. Os candidatos serdo notificados por Edital, com antece-
déncia minima de 30 (trinta) dias, a respeito da composicdo da
Comisséao Julgadora e da fixacdo do calendario de provas, que
sera publicado no DOE apds a aprovacdo das inscri¢oes pela
Congregacdo da Unidade.

1.6. Indeferido o pedido de inscri¢do, cabera pedido de
reconsideracdo a Congregacao da Unidade, até 48 horas apds a
publicacdo do indeferimento.

1.7. Mantendo-se o indeferimento pela Congregacdo da
Unidade, cabera recurso a Camara de Ensino, Pesquisa e Exten-
sao do Conselho Universitario, até 48 horas apds a publicacdo
do indeferimento do pedido de reconsideragdo.

Il - DA COMISSAO JULGADORA DO CONCURSO

2. A Comissao Julgadora do concurso sera constituida de
5 (cinco) membros aprovados pela Congregacdo da Unidade,
entre especialistas de renome na disciplina ou conjunto de
disciplinas em concurso, 2 (dois) dos quais pertencerdo ao
corpo docente da Universidade, escolhidos entre professores
de nivel MS-6 ou MS-5, em exercicio na Universidade, e os 3
(trés) restantes escolhidos entre professores dessas categorias
ou de categorias equivalentes pertencentes a estabelecimentos
de ensino superior oficial ou profissionais de reconhecida com-
peténcia na disciplina ou conjunto de disciplinas em concurso,
pertencentes a instituigdes técnicas, cientificas ou culturais do
Pais ou do exterior.

Il - DAS PROVAS

3. O presente concurso constara das seguintes provas:

. Prova de Titulos; (peso 2)

I1. Prova Didatica; (peso 1)

I1l. Prova de Defesa de Tese ou avaliagdo do conjunto da
producdo cientifica, artistica ou humanistica do candidato apds
o seu doutoramento e por ele apresentado de forma a evidenciar
a sua contribuicdo nos campos da ciéncia, das artes ou huma-
nidades; (peso 1).

3.1. A Prova de Titulos consistira na avaliacdo pela Comis-
sao Julgadora, com base no memorial apresentado, dos titulos
do candidato, emitindo parecer circunstanciado em que se realce
sua criatividade na ciéncia, nas artes ou humanidades e suas
qualidades como professor e orientador de trabalhos.

3.1.1. No julgamento de titulos sera considerado cada um
dos itens abaixo, por ordem decrescente de valor:

a. Atividades didaticas de orientagdo, de ensino e pesquisa;

b. Atividades cientificas, artisticas, culturais e técnicas rela-
cionadas com a matéria em concurso;

c. Titulos universitarios; e

d. Diplomas de outras dignidades universitarias e acadé-
micas.

3.2. A prova didatica versara sobre o programa de disciplina
ou conjunto de disciplinas ministradas na Universidade no ano
anterior ao concurso e nela o candidato devera revelar cultura
aprofundada no assunto.

3.2.1. A matéria para a prova didatica sera sorteada na pre-
senca de, no minimo, 3 membros da Comissao Julgadora, com
24 horas de antecedéncia, de uma lista de 10 pontos organizada
pela referida Comissao.

3.2.2. A prova didatica tera a duragdo de 50 a 60 minutos
e nela o candidato desenvolvera o assunto do ponto sorteado,
vedada a simples leitura do texto da aula, mas facultando-se,
com prévia aprovacdo da Comisséo Julgadora, o emprego de
roteiros, apontamentos, tabelas, graficos, dispositivos ou outros
recursos pedagdgicos utilizaveis na exposicéo.

3.3. A tese a ser defendida pelo candidato devera basear-
-se em trabalho de pesquisa original. No caso de o candidato
optar pela apresentagdo do conjunto de sua produco cientifica,
artistica ou humanistica, realizada apés o doutoramento, este
conjunto de trabalhos sera organizado de modo a demonstrar
a capacidade critica do candidato, bem como a originalidade
de suas pesquisas.

3.3.1. A arguicdo sera feita pela Comissao Julgadora, caben-
do a cada examinador 30 minutos e igual prazo ao candidato
para responder. A critério do candidato, podera haver dialogo e
neste caso, 0s tempos serdo somados.

IV - DO JULGAMENTO DAS PROVAS

4. Cada examinador atribuira notas de 0 (zero) a 10 (dez) a
cada uma das provas.

4.1. A nota final de cada examinador sera a média pondera-
da das notas por ele atribuidas as provas.

4.2. Os candidatos que alcangarem, de 3 (trés) ou mais
examinadores, a média minima 7,0 (sete), serdo julgados habili-
tados a Livre-Docéncia.

4.3. A Comissdo Julgadora, terminadas as provas, emitira
um parecer circunstanciado, Unico e conclusivo, sobre o resul-
tado do concurso que sera submetido a aprovacao da Congre-
gacao da Unidade.

4.4. 0 resultado final do concurso para Livre-Docente, devi-
damente aprovado pela Congregacao da Faculdade de Engenha-
ria de Alimentos, serd submetido a homologacdo da Camara de
Ensino, Pesquisa e Extensdo, com posterior publicacao no D.O.E

V - DO RECURSO

5. Do julgamento do concurso cabera recurso, exclusi-
vamente de nulidade, para a Camara de Ensino, Pesquisa e
Extensao.

VI - DA LEGISLACAO

6. O presente concurso obedecera as disposicdes conti-
das na Deliberacdo CONSU-A-05/2003 e Deliberacado CONSU
A-010/2016 que estabelece o perfil de Professor Associado |
(MS-5.1) da Faculdade de Engenharia de Alimentos.
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EMENTA E PROGRAMA

TA 514 - BIOQUIMICA DE ALIMENTOS

EMENTA

Avaliagdo da capacidade tamponante e importanica do pH
em organismos vivos e alimentos. Composicao e importancia de
acidos nucleicos e derivados no metabolismo e em alimentos.
Obtencdo e deteccdo de alimentos transgénicos. Enzimas,
cinética enzimatica, fatores que interferem na agdo enzima-
tica, caracteristicas e funcdes. Metabolismo de Carboidratos:
digestéo e absorcéo carboidratos, Via Glicolitica, Ciclo de Krebs
e Fosforilagdo oxidativa, Via Pentose Fosfato, Degradagdo e
Sintese de glicogénio.

PROGRAMA

Tedrico:

1 — Acidos nucleicos. Composicdo e estrutura. Funcdo
de acidos nucleicos na biossintese de proteinas. Extracdo e
hidrélise enzimatica de acidos nucleicos. Nucleotideos de inte-
resse bioquimico e aplicados em alimentos. Mutacdo e agentes
mutagénicos. Importancia de acidos nucleicos e derivados de
nucleotideos.

2 — Importancia de aminoacidos e proteinas. Problemas
com funcdo bioildgica. Aminoacidos do sitio ativo de enzimas.
Proteinas Prion.

3 - Enzimologia: fatores que influenciam a atividade
enzimatica (efeito do pH, temperatura, substratos, ativadores e
inibidores). Zimogénios, isoenzimas e complexos multienzima-
ticos. Cofatores. Tipos e funcdo, inibidores de enzimas. Inibigdo
irreversivel e reversivel, inibicdo competitiva, ndo competitiva
e incompetitiva. Enzimas alostéricas e mecanismos de controle
da atividade de enzimas em vias metabélicas. fons metélicos e
fungéo bioquimica ou fisioldgica.

4 — Vitaminas hidrossollveis e lipossolUveis. Funcdo e
importancia bioquimica e fisioldgica.

5 — Carboidratos. Metabolismo anaerébico. Degradagéo e
Biossintese de glicogénio. Controle das vias de degradacao e de
biossintese. Metabolismo aerdbico. Transporte de elétrons e Fos-
forilizagdo Oxidativa. Efeito Pasteur e Crabtree. Vias Alternativas
do Metabolismo de Carboidratos.

6 — Metabolismo de frutose, lactose e gelactose. Via Pentose
Fosfato. Gliconeogénese, importancia da insulina, adrenalina e
glucagon no metabolismo.

7 — Metabolismo de lipideos. B- oxidagéo e biossintese de
4cidos graxos. Digestdo, absorcdo e transporte de triglicerideos,
importancia do Colesterol. Biossintese de corpos cetdnicos.

8 — Metabolismo de proteinas e aminoacidos. Integracao
metabolica.

Pratico:

1 - Extracdo e Determinacdo de Acidos Nucléicos de Sac-
charomyces cerevisiae.

2 — Determinacao Colorimétrica de Proteinas. (Método de
Lowry e Biureto).

3 — Cinética enzimatica. Determinacdo da constante de
Michaelis Menten (km) eVamx da invertase.

4 — Efeito do pH na atividade Enzimatica. Determinagdo do
pH 6timo de atividade de uma enzima.

5 — Efeito do pH na Estabilidade Enzimatica. Determinagéo
do pH de estabilidade de uma enzima.

6 — Especialidade de enzimas quanto ao Substrato.

7 - Efeito da Temperatura na Atividade Enzimatica. Determi-
nagdo da temperatura 6tima atividade de uma enzima.

8 — Termoestabilidade Enzimatica .Determinacdo da faixa
de estabilidade de uma enzima.

9 — Efeito de inibidores e ativadosres na atividade e esta-
bilidade enzimatica.

10 — Aplicacdes da —b Galactosidade e glicose oxidase.

11 - Extracdo de interfase de levedura e determinagdo da
atividade enzimatica.

12 - Fermentacdo de diferentes carboidratos pela levedura
S. cerevisiae e correlacdo com vias metabdlicas.

13 — Fermentag&o alcodlica.

EMENTA TP 102 - BIOQUIMICA DE ALIMENTOS

EMENTA

Vias metabdlicas relevantes para Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos. Metabolismo celular de carboidratos, aminoécidos
e triacilglicerdis.

UNIVERSIDADE ESTADUAL DE CAMPINAS

FACULDADE DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS

EDITAL

A Universidade Estadual de Campinas torna publica a
abertura de inscricdes para o concurso de provas e titulos para
obtencdo do Titulo de Livre Docente na éarea de “Basica em
Engenharia de Alimentos" , nas disciplinas TA 534 - Fendmenos
de Transporte e TA 731 - Operagdes Unitarias II, do Departamen-
to de Engenharia de Alimentos, da Faculdade de Engenharia de
Alimentos, da Universidade Estadual de Campinas.

INSTRUCOES

| — DAS INSCRICOES

1. As inscricdes serdo recebidas, pelo prazo de 30 dias
a contar do primeiro dia util subsequente ao da publicagdo
deste edital no Diario Oficial do Estado - DOE -, de segunda a
sexta-feira, das 9h as 13h e das 14h as 17h, na Secretaria de
Recursos Humanos e Apoio aos Departamentos, da Faculdade
de Engenharia de Alimentos, da Universidade Estadual de Cam-
pinas, na Cidade Universitaria "Zeferino Vaz", Bardo Geraldo,
Campinas, SP.

1.1. Poderao se inscrever ao concurso graduados em Curso
Superior, portadores do titulo de Doutor, conferido pelo menos
trés (3) anos antes da data da inscri¢do, nos termos do § 1° do
Artigo 172 do Regimento Geral da UNICAMP e do Artigo 2° da
Deliberagdo CONSU-A-05/2003.

1.2. Para inscri¢do, o candidato devera apresentar requeri-
mento dirigido ao Diretor da Unidade, indicando: nome, idade,
filiagdo, naturalidade, estado civil, domicilio e profisséo, acom-
panhado dos seguintes documentos:

a. Diploma de Curso Superior, que inclua a matéria da disci-
plina ou conjunto de disciplinas em Concurso ou afim;

b. Titulo de Doutor;

¢. Cédula de Identidade;

d. Oito (08) exemplares de Tese ou do Conjunto da Produ-
¢do Cientifica, Artistica ou Humanistica do candidato apés seu
doutoramento e por ele apresentado de forma a evidenciar a sua
contribuicdo nos campos da ciéncia, das artes ou humanidades;

e. Um (01) exemplar de cada trabalho ou documento rela-
cionado no Memorial.

f. Oito (08) exemplares do Memorial, impresso, contendo
tudo o que se relacione com a formagéo cientifica, artistica,
didatica e profissional do candidato, principalmente as ativida-
des relacionadas com a disciplina ou conjunto de disciplinas em
Concurso, a saber:

f.1. Indicacdo pormenorizada de sua educacdo secundaria,
precisando épocas, locais e instituicdes em que estudou, se
possivel mencdo de notas, prémios ou outras distingdes obtidas;

f.2. Descricdo minuciosa de seus estudos superiores, com
indicagdo das épocas e locais em que foram realizados, e relagao
de notas obtidas;

f.3. Indicagdo dos locais em que exerceu sua profissao, em
sequéncia cronolégica, desde a concluséo dos estudos superio-
res até a data da inscri¢do ao concurso;

f.4. Indicagdo pormenorizada de sua formagéo cientifica
ou artistica;

f5. Relatério de toda sua atividade cientifica, artistica,
técnica, cultural e didatica, relacionada com a area em concurso,
principalmente a desenvolvida na criacao, organizacdo, orienta-
¢do e desenvolvimento de ntcleos de ensino e pesquisa;

f.6. Relagdo dos trabalhos publicados com os respectivos
resumos;
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f.7. Relagdo nominal dos titulos universitérios relacionados
com a disciplina ou conjunto de disciplinas em concurso, bem
como outros diplomas ou outras dignidades universitarias e
académicas.

1.3. Todas as informagGes serdo, obrigatoriamente, docu-
mentadas por certiddes ou por outros documentos, a juizo da
Congregacdo da Unidade.

1.4. O Memorial poderd ser aditado, instruido ou com-
pletado até a data fixada para o encerramento do prazo para
inscrigdes.

1.5. Os candidatos seréo notificados por Edital, com antece-
déncia minima de 30 (trinta) dias, a respeito da composicéo da
Comissao Julgadora e da fixacao do calendario de provas, que
sera publicado no DOE apos a aprovacdo das inscricdes pela
Congregacdo da Unidade.

1.6. Indeferido o pedido de inscri¢do, cabera pedido de
reconsideracdo & Congregacao da Unidade, até 48 horas apds a
publicagdo do indeferimento.

1.7. Mantendo-se o indeferimento pela Congregacdo da
Unidade, cabera recurso a Camara de Ensino, Pesquisa e Exten-
sao do Conselho Universitario, até 48 horas apds a publicacdo
do indeferimento do pedido de reconsideracao.

Il - DA COMISSAQ JULGADORA DO CONCURSO

2. A Comisséo Julgadora do concurso sera constituida de
5 (cinco) membros aprovados pela Congregacdo da Unidade,
entre especialistas de renome na disciplina ou conjunto de
disciplinas em concurso, 2 (dois) dos quais pertencerdo ao
corpo docente da Universidade, escolhidos entre professores
de nivel MS-6 ou MS-5, em exercicio na Universidade, e os 3
(trés) restantes escolhidos entre professores dessas categorias
ou de categorias equivalentes pertencentes a estabelecimentos
de ensino superior oficial ou profissionais de reconhecida com-
peténcia na disciplina ou conjunto de disciplinas em concurso,
pertencentes a instituicdes técnicas, cientificas ou culturais do
Pais ou do exterior.

Il - DAS PROVAS

3. 0 presente concurso constara das seguintes provas:

. Prova de Titulos; (peso 2)

Il. Prova Didatica; (peso 1)

I1l. Prova de Defesa de Tese ou avaliagdo do conjunto da
producdo cientifica, artistica ou humanistica do candidato apds
o seu doutoramento e por ele apresentado de forma a evidenciar
a sua contribuicdo nos campos da ciéncia, das artes ou huma-
nidades; (peso 1).

3.1. A Prova de Titulos consistira na avaliacdo pela Comis-
sao Julgadora, com base no memorial apresentado, dos titulos
do candidato, emitindo parecer circunstanciado em que se realce
sua criatividade na ciéncia, nas artes ou humanidades e suas
qualidades como professor e orientador de trabalhos.

3.1.1. No julgamento de titulos sera considerado cada um
dos itens abaixo, por ordem decrescente de valor:

a. Atividades didaticas de orientagao, de ensino e pesquisa;

b. Atividades cientificas, artisticas, culturais e técnicas rela-
cionadas com a matéria em concurso;

c. Titulos universitarios; e

d. Diplomas de outras dignidades universitarias e acadé-
micas.

3.2. A prova didatica versara sobre o programa de disciplina
ou conjunto de disciplinas ministradas na Universidade no ano
anterior ao concurso e nela o candidato dever4 revelar cultura
aprofundada no assunto.

3.2.1. A matéria para a prova didatica sera sorteada na pre-
senca de, no minimo, 3 membros da Comissao Julgadora, com
24 horas de antecedéncia, de uma lista de 10 pontos organizada
pela referida Comissao.

3.2.2. A prova didatica tera a duracdo de 50 a 60 minutos
e nela o candidato desenvolvera o assunto do ponto sorteado,
vedada a simples leitura do texto da aula, mas facultando-se,
com prévia aprovacdo da Comissdo Julgadora, o emprego de
roteiros, apontamentos, tabelas, graficos, dispositivos ou outros
recursos pedagdgicos utilizaveis na exposicao.

3.3. A tese a ser defendida pelo candidato devera basear-
-se em trabalho de pesquisa original. No caso de o candidato
optar pela apresentagdo do conjunto de sua producdo cientifica,
artistica ou humanistica, realizada apés o doutoramento, este
conjunto de trabalhos sera organizado de modo a demonstrar
a capacidade critica do candidato, bem como a originalidade
de suas pesquisas.

3.3.1. A arguicao sera feita pela Comisséo Julgadora, caben-
do a cada examinador 30 minutos e igual prazo ao candidato
para responder. A critério do candidato, podera haver dialogo e
neste caso, os tempos serdo somados.

IV - DO JULGAMENTO DAS PROVAS

4. Cada examinador atribuira notas de 0 (zero) a 10 (dez) a
cada uma das provas.

4.1. A nota final de cada examinador sera a média pondera-
da das notas por ele atribuidas as provas.

4.2. Os candidatos que alcancarem, de 3 (trés) ou mais
examinadores, a média minima 7,0 (sete), serdo julgados habili-
tados a Livre-Docéncia.

4.3. A Comissdo Julgadora, terminadas as provas, emitira
um parecer circunstanciado, Unico e conclusivo, sobre o resul-
tado do concurso que sera submetido a aprovacdo da Congre-
gagao da Unidade.

4.4. 0 resultado final do concurso para Livre-Docente, devi-
damente aprovado pela Congregacao da Faculdade de Engenha-
ria de Alimentos, sera submetido a homologagdo da Camara de
Ensino, Pesquisa e Extensdo, com posterior publicacdo no D.O.E

V - DO RECURSO

5. Do julgamento do concurso cabera recurso, exclusi-
vamente de nulidade, para a Camara de Ensino, Pesquisa e
Extensao.

VI - DA LEGISLACAO

6. O presente concurso obedecera as disposi¢oes conti-
das na Deliberagdo CONSU-A-05/2003 e Deliberagdo CONSU
-A-010/2016 que estabelece o perfil de Professor Associado |
(MS-5.1) da Faculdade de Engenharia de Alimentos.

EMENTA E PROGRAMA TA 534 - FENOMENOS DE TRANS-
PORTE

EMENTA

Sistemas e andlise dimensional. Principios de semelhanca.
Propriedades de transporte (viscosidade, condutividade térmi-
ca, difusividade de massa). Balancos diferenciais e integrais
de quantidade de movimento, energia e de massa. Leis de
Newton da viscosidade e de resfriamento. Leis de Fourier e de
Fick. Conducdo, conveccdo e radiacdo. Condugéo e difusdo em
regime permanente e transiente. Convecgdo térmica e de massa.
Trocadores de calor.

PROGRAMA

Teorico:

1 — Introducdo: Definicdes corolarios, recordacdo dos
conceitos de Termodinamicas, balancos, sistemas de unidades.
Principios Fundamentais de Fendmenos de Transporte.

2 — Equagdes de conservacdo: Descricdo de escoamentos.
Movimento de fluidos. Equilibrio. Conservagdo de massa —
Equagdo da Continuidade. Conservacdo da quantidade de
movimento — Equacdes de Euler e de Bernoulli. Conservacdo da
energia. Aplicacdes.

3 — Escoamento Laminar Isotérmico: Aplicacdo da equacao
da Quantidade de movimento. Escoamentos confinados. Escoa-
mentos livres. Camada limite.

4 — Escoamentos Turbulentos Isotérmicos: Equacdo do
movimento. Escoamentos confinados. Escoamentos livres. Rea-
¢Oes empiricas. Camada limite.

5 — Condicdo de Calor — Regime Permanente: Equacdo
geral da conducdo — Lei de Fourier: condicdo unidimensional
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em paredes planas, cilindricas e esféricas. Sistemas com geracdo
interna de calor. Paredes compostas. Condi¢des de contorno do
tipo convectivo e radiante. Coeficiente Global de Transferéncia
de calor. Aplicacdes a sistemas de paredes compostas.

6 — Condugdo do calor — Regime transiente: Sistema com
resisténcia térmica interna desprezivel. Aplicagdes. Sistema com
resisténcia térmica interna ndo desprezivel. Aplicacdes. Calculos
baseados nos graficos para condicGes transientes em paredes
planas, cilindricas e esféricas.

7 — Convecgdo em Escoamento Laminar: Escoamento
laminar néo isotérmico. Balanco de energia no escoamento.
Transferéncia de calor numa camada limite laminar. Convecgéo
em escoamentos confinados. Conveccdo no escoamento exter-
no. Correlagbes para célculo do coeficiente de transferéncia de
calor convectivo.

8 — Convecgdo em Escoamento Turbulento: Escoamento
turbulento ndo isotérmico. Analogias entre transferéncia de
quantidade de movimento e transferéncia de calor. Transferéncia
de calor numa camada limite turbulenta. Correlagdes empiricas
para o célculo do coeficiente de transferéncia de caslor convec-
tivo. Aplicagbes a escoamentos confinados e externos.

9 — Difusdo de Massa:Coeficiente de difusao e sua depen-
déncia com temperatura e pressao para liquidos e gases. Lei de
Fick. Fluxos em misturas bindrias. Difusdo num gés estagnado.
Teoria de pelicula. Difusdo transiente, analogia com a condugéo
de calor.

10 —Transferéncia de Massa por Conveccao: Analogia entre
as transferéncias de quantidade de movimento, calor e massa.
Transferéncia de massa na camada limite. Equagdes para trans-
feréncia de massa.

Prético:

1 — Equagdes de conservagdo: Aplicagdes e resolugbes de
problemas.

2 — Escoamento Laminar Isotérmico: Aplicagdes e resolu-
¢es de problemas.

3 — Escoamentos Turbulentos Isotérmicos: Aplicagbes e
resolugdes de problemas.

4 — Pratica experimental de escoamento em tubos: perda de
carga em tubos, em conexdes e valvulas.

5 — Conducdo de Calor — Regime Transiente: Aplicacdes e
resolugdes de problemas.

6 — Prética experimental de medida de difusividade térmica
baseada na condugdo em regime transiente.

7 —Transporte de calor por convecgdo em escoamento lami-
nar e turbulento: Aplicacges e resolugdes de problemas.

8 — Difusdo de Massa: Aplicacdes e resolugdes de proble-
mas.

9 — Pratica experimental de medida de difusividade massica.

10 - Transferéncia de Massa por Conveccao: Aplicagdes e
resolugdes de problemas.

EMENTA E PROGRAMA TA 731 - OPERAGOES UNITARIAS II

EMENTA

Propriedades térmicas dos alimentos. Transporte de calor
por radiacdo. Trocadores de calor. Transporte de calor na
mudanca de fase. Concentracdo de alimentos por evaporagdo.
Refrigeracao e congelamento de alimentos.

PROGRAMA

1 — Condutividade térmica de alimentos. Efeitos de Tempe-
ratura. Valores tipicos. Equagbes empiricas. Introducdo a radia-
¢do térmica. Natureza da propagacdo. Lei de Stepan-Boltzman.
Radiador ideal, emissividade de corpos cinza. Conceito de fator
de forma e apresentacdo de equacao de calculo.

2 —Transferéncia de calor de superficies externas.

- Tipos de aletas. Eficiéncia de aletas. Otimizacao de aletas.

3 —Trocadpres de calor:

- Tacho, carcaca e tubos, placas, de superficie raspada, em
espiral.

- Método de média logaritmica das diferencas de tempe-
raturas.

- Método de efetividade e NUT.

- Projeto de trocador de carcaca-tubos, tubos, defletores,
multiplos passos.

- Equacdo de Kern para coeficientes de transferéncia de
calor na carcaca.

- Perda de carga nos tubos e nas carcacas. Trocadores de
calor compactos.

4 — Transferéncia de calor com mudanca de fase de vapor
para liquido e de liquido para vapor:

- Fundamentacao sobre condensacéo, equacdes empiricas
para previsdo do coeficiente de transporte de calor, h.

- Mecanismos para transferéncia de calor na ebuli¢go,
equagdes empiricas para previsdo de h.

5 — Evaporadores:

- Concentracdo de alimentos por evaporacdo. Efeitos da
evaporacao sobre alimentos.

- Definicdes basicas. Balango de energia. Elevacao do ponto
de ebulicao.

- Classificagdo dos evaporadores segundo o trocador de
calor, tubos longos e curtos horizontais e verticais, espiral fixa
ou mével, placas, centrifuga,

de superficie agitada ou raspada.

- Eficiéncia da transferéncia de calor nos evaporadores.
Fator de incrustacdo durante a evaporacdo. Recompressao
térmica e mecdnica de vapores.

- Separador. Condensadores diretos e de superficie.

- Célculo de evaporadores de estagio simples e multiplo.

6 — Transferéncia de calor com mudanga de fase de liquido
para sélido e de sdlido para liquido:

- Fundamentacao sobre congelamento e descongelamento
de alimentos. Aplicacbes de congelamento na conservacdo de
alimentos. Efeitos do congelamento e descongelamento nos
materiais biologicos.

7 — Refrigeracao:

- Principios de operacdo. Balangos de calor e massa. Eficién-
cia. Sistemas de refrigeracdo multipressao.

- Compressores, evaporadores e condensadores para refri-
geragdo. Caracteristicas de desempenho, capacidade, dimensio-
namento, selegdo e operacao.

UNIVERSIDADE ESTADUAL PAULISTA

UNIDADES UNIVERSITARIAS

CAMPUS DE JABOTICABAL

Faculdade de Ciéncias Agrarias e

Veterinarias

Edital n° 080/2019.

Homologacdo.

A Congregacdo na reunido ordinaria realizada dia 07 de
novembro de 2019, homologou o resultado final do concurso
publico para contratacao de 1 (um) Professor Substituto, por
prazo determinado, em carater emergencial, para atender
excepcional interesse publico, no periodo relativo ao 2° semestre
letivo de 2019, em jornada de 12 horas semanais de trabalho,
sob o regime juridico da C.L.T. e legislacdo complementar, na
area de Medicina Veterinaria, subarea de conhecimento Clinica
e Cirurgia Animal e na disciplina Clinica de Caes e Gatos, junto
ao Departamento de Clinica e Cirurgia Veterinaria, da Faculdade
de Ciéncias Agrarias e Veterinarias, Campus de Jaboticabal,
realizado nos dias 10 e 11 de outubro de 2019.

0 resultado final do concurso foi publicado no Diario
Oficial do Estado de 19-10-2019, Secdo |, pagina 307 (Proc.
1384/19-FCAV).

CAMPUS DE SAO JOSE DOS CAMPOS

Instituto de Ciéncia e Tecnologia

Edital n® 04/2019-DTA/STA-ICTCSJC

Convocagao para as provas do Concurso.

A Diretora do Instituto de Ciéncia e Tecnologia do Campus
de S&o José dos Campos CONVOCA o candidato abaixo descrito
para as provas do Concurso Publico para obtencdo do Titulo
de Livre-Docente em RADIOLOGIA, junto ao Departamento de
DIAGNOSTICO E CIRURGIA, que serdo realizadas nos dias 19 e
20/11/2019, na Avenida Engenheiro Francisco José Longo, 777,
Jardim Sao Dimas, Séo José dos Campos-SP, na Sala da Con-
gregacdo "Prof. Cervantes Jardim" (Prédio da Administracao),
devendo o candidato comparecer no dia 19/11/2019 as 8h30
em ponto.

Nome - RG.

SERGIO LUCIO PEREIRA DE CASTRO LOPES - M-4.034.234-
-SSP/IMG

(Proc. n° 107/2019-SJC/ICT)

CAMPUS DE TUPA

CAMPUS DE TUPA

EDITAL N° 033/2019 — DTA/FCE — EDITAL DE RETIFICA(;/:\O

0O Diretor Técnico da Divisdo Técnica Académica da Facul-
dade de Ciéncias e Engenharia do Campus de Tupd, RETIFICA o
EDITAL N° 031/2019 — DTA/FCE — CONVOCACAO PARA AS PRO-
VAS, publicado no Diario Oficial do Estado de Séo Paulo - D.O.E.,
em 24 de outubro de 2019, conforme segue:

- Onde se |&: "As provas serdo realizadas nos dias 26 e 27
de novembro de 2019, a partir das 08h30 do dia 26, obedecendo
aos critérios estabelecidos pela Comisséo Examinadora.”

- Leia-se: "As provas serdo realizadas nos dias 26 e 27 de
novembro de 2019, a partir das 13h00 do dia 26, obedecendo
aos critérios estabelecidos pela Comisséo Examinadora.”

(Processo TUPA/FCE n° 387/2018 vol. 1)

CAMPUS DE TUPA

EDITAL N° 032/2019 — DTA/FCE - RESULTADO E CLASSIFI-
CACAO FINAL

0 Diretor Técnico da Divisdo Técnica Académica do Campus
de Tupa, TORNA PUBLICO o resultado e classificacdo final obtido
no Concurso Publico de Provas e Titulos para a obtencao do titu-
lo de Livre-Docente em “Administracdo da Produgdo”, junto ao
Curso de Administracdo, da Faculdade de Ciéncias e Engenharia
do Campus de Tupd, no conjunto de disciplinas “Administracéo
da Producdo | e 1", objeto do Edital n° 019/2019 — DTA/FCE -
Abertura de Inscri¢do, publicado no DOE de 29/08/2019, apos
analise da Prova Escrita, do Julgamento do Memorial, da Prova
Didatica e da Defesa da Tese, realizadas nos dias 06 e 07 de
novembro de 2019:

CANDIDATOS HABILITADOS:

N Inscrigdo / Nome / N° Documento

Examinador / Escrita (Peso 1) / Julgamento do Memorial
(Peso 2) / Didatica (Peso 1) / Defesa da Tese (Peso 2) / Média
Ponderada

Média Final / Situacao

001 / Eduardo Guilherme Satolo / RG 44.260.323-X SSP/SP

1° Examinador / 9,50 / 9,00 / 10,00 / 9,00 / 9,25

2° Examinador / 9,50 / 9,00/ 10,00/ 9,00 / 9,25

3° Examinador / 9,50 / 9,00 / 10,00/ 9,00 / 9,25

4° Examinador / 9,50 / 9,00 / 10,00 / 9,00/ 9,25

5° Examinador / 9,50 / 9,00 / 10,00 / 9,00 / 9,25

Média Final: 9,25 / HABILITADO.

Cabera recurso a Congregacao da Faculdade de Ciéncias e
Engenharia do Cadmpus de Tup4, sob os aspectos legal e formal,
no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, contados a partir da data
desta publicacéo.

(Processo n° 458/2018 vol. 1 - FCE)

FUNDAGAO PARA O DESENVOLVIMENTO
MEDICO-HOSPITALAR

ASSUNTO: Processo Seletivo de Pessoal para admissao em
regime C.L.T. para as funcGes, abaixo descrita.

HOMOLOGO: Processo Seletivo de Pessoal para admissdo
em Regime C.L.T, nas funcdes abaixo, para o CENTRO DE
SAUDE ESCOLA E AS DEMAIS UNIDADES ADMINISTRADAS PELA
FAMESP NA CIDADE DE BOTUCATU, conforme segue:

Processo - Fun¢ao

103/2019 - VIGIA

105/2019 - MEDICO CLINICO GERAL

Fundagdo para o Desenvolvimento Médico e Hospitalar, 8
de novembro de 2019.

Prof. Dr. Antonio Rugolo Janior

Diretor Presidente

FAMESP

ASSUNTO: Processos Seletivos de Pessoal para admisséo em
regime C.L.T. para a funcdo, abaixo descrita.

HOMOLOGO: Processo Seletivo de Pessoal para admisséo
em Regime C.L.T, na fungdo abaixo, para as UNIDADES ADMI-
NISTRADAS PELA FAMESP NA CIDADE DE BAURU, conforme
segue.

Processo - Fun¢ao

099/2019 - MEDICO ONCOLOGISTA

Fundacdo para o Desenvolvimento Médico e Hospitalar, 08
de novembro de 2019.

Prof. Dr. Antonio Rugolo Junior

Diretor Presidente

FAMESP

BEC - Bolsa Eletronica
de Compras

SECRETARIA DE GOVERNO

DEPARTAMENTO ESTADUAL DE TRANSITO
CENTRO DE FINANGAS

NOVEMBR0/2019
UG LIQUIDANTE N° DA PD VALOR
512801 2019PD04075 679,95
512802 2019PD05309 4.650,00
512801 2019PD03850 9.525,60
512802 2019PD05308 2.116,00
512801 2019PD03859 575,00
512802 2019PD05301 63.325,00
512801 2019PD03857 1.350,00
512802 2019PD05306 1.019,00
512802 2019PD05302 554,00
512801 2019PD04129 743,00
512801 2019PD04138 1.274,40
512802 2019PD05546 3.900,00
512802 2019PD05483 1.175,00
512801 2019PD04141 1.194,00
512801 2019PD04142 211,80
512801 2019PD04140 668,50
512801 2019PD04137 275,00
512801 2019PD04136 614,40
512801 2019PD04139 99,00
512801 2019PD04133 3.450,00
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